Offenes Verfahren Schulmittagessen ....[Bezirk], ...[Ausschreibungsnummer] Anlage 3
Leistungsbeschreibung

Leistungsbeschreibung

1. Allgemein

Der Auftragnehmer/die Auftragnehmerin, nachfolgend zusammenfassend ,der Auftragnehmer*
verpflichtet sich zur Herstellung, Lieferung und Ausgabe von Schulmittagessen (einschliellich
eines Rohkostanteils und eines Getranks) an der/den in der jeweiligen Losbeschreibung
ausgewiesenen Berliner Schule(n), nachfolgend ,Schule oder auch ,Einrichtung®, inkl. der
Reinigung der von ihm hierzu zu nutzenden schulischen Raume sowie der Entsorgung der
hierbei anfallenden Speisereste und Abfalle.

Es gelten - bei etwaigem Widerspruch im Rang nacheinander:

a) das Zuschlagsschreiben;

b) die Vergabeunterlagen einschliel3lich aller zugehdriger Anlagen;

c) die "Allgemeinen Bedingungen fur die Ausfuhrung von Leistungen” (VOL/B) und
d) das Angebot des Bieters nebst Anlagen.

Liefer-, Zahlungs- und sonstige Allgemeine Geschéaftsbedingungen des Auftragnehmers sind
nicht Vertragsbestandteil.

Je Herstellung, Lieferung und Ausgabe eines Schulmittagessens (einschlie3lich eines
Rohkostanteils und eines Getranks) gilt ein Brutto-Festpreis. Er ist gestaffelt und betragt
inklusive Umsatzsteuer:

pro Portion, die im Zeitraum von 01.08.2020 bis 31.07.2021 geliefert wird: 4,09 Euro
pro Portion, die ab 01.08.2021 geliefert wird: 4,36 Euro.
Der vereinbarte Preis ist ein Festpreis im Sinne der Verordnung PR 30/53 Uber die Preise bei

offentlichen Auftragen vom 23. Dezember 1953 (GVBI. S. 1511) in der jeweils geltenden
Fassung.

Jede Anderung, Erganzung oder Abweichung des Vertrages bedarf der Schriftform (§ 126
Abs. 2 BGB).

2. Liefer- und Leistungsort

Der Auftragnehmer sichert die Versorgung der in der Losbeschreibung (siehe
Losbeschreibung Anlage 2) aufgefihrten Schule im Bezirk Zu.

3. Leistungsbeginn, Kiindigung

Der Vertrag beginnt am 01. August 2020. Er endet spatestens mit Ablauf des 31. Juli 2024.
Der Vertrag kann vom Auftraggeber und Auftragnehmer ordentlich mit einer Frist von 6
Monaten jeweils zum 31.01. oder zum 31.07. eines Jahres in Textform gekindigt werden. Fir
die Fristwahrung kommt es auf den Zugang der Kiindigung an.
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Das Recht zur auf3erordentlichen Kiindigung aus wichtigem Grund gemal § 314 BGB bleibt
unberuhrt.

Ein wichtiger Grund liegt insbesondere vor, wenn

a) einer der Vertragspartner trotz schriftlicher Abmahnung
- ihm obliegende Verpflichtungen wiederholt verletzt oder
- die geschuldete Leistung wiederholt nicht vollstandig, nicht rechtzeitig oder in

schlechter Qualitat erbringt oder
- in sonstiger Weise gegen wesentliche Vertragspflichten verstoft;

b) Uber das Vermdgen des Auftragnehmers ein Insolvenzverfahren erdffnet wird oder
mangels Masse abgelehnt wird;

c) der Auftragnehmer Dienstkraften der Schulen oder der Ubrigen Verwaltung Geschenke
oder andere Vorteile im Sinne der §§ 331ff StGB und § 16 Gesetz gegen den
unlauteren Wettbewerb anbietet, verspricht oder gewahrt;

d) der Auftrag unter Verletzung der Vorschriften des Gesetzes gegen Wettbewerbs-
beschrankungen zustande gekommen ist;

e) wenn die flr den Vertrag zu benutzende(n) Kiche(n) und sonstigen Raumlichkeiten
vom Auftragnehmer missbrauchlich nicht nur fir den im Vertrag genannten Zweck
genutzt wird/werden.

In Fallen von teilweiser oder vollstdndiger Nichtleistung oder nicht unerheblich verspateter
Leistung ist der Auftraggeber berechtigt auf Kosten des Auftragnehmers Ersatz zu beschaffen.
Schadensersatzanspriiche und das Recht zur Kindigung aus wichtigem Grund bleiben
unberihrt. Die Anrechnung eines Schadensersatzanspruchs auf eine Vertragsstrafe ist in
Ziff. 13 geregelt.

Der Auftragnehmer hat die tagliche Versorgung der Schule im vertraglich vereinbarten Umfang
sicher zu stellen. Ausgenommen hiervon sind Sonn- und Feiertage sowie schulfreie Tage, die
von der Schule selbst bestimmt werden, sowie grundsatzlich Samstage. Die Essenzeiten
liegen zwischen 11:00 Uhr und 14:30 Uhr.

Abweichend davon sind die Notwendigkeit sowie der Umfang der Versorgung in den
Ferienzeiten der Berliner Schulen mit den Schulen wie folgt abzustimmen: Der Auftragnehmer
muss spatestens 7 Tage vor Beginn der Ferien bei der Schule mittels Formulars schriftlich die
Zahl der jeweils fur die einzelnen Ferientage in der erganzenden Fdrderung und Betreuung
angemeldeten Kinder erfragen. Die Schule teilt dem Auftragnehmer die Anzahl der in der
erganzenden Férderung und Betreuung angemeldeten Kinder Gber das tbersandte Formular
spatestens 5 Tage vor Beginn der Ferien mit.

Die vom Auftragnehmer fir die Anlieferung und Ausgabe zu beachtenden Anfangs- und
Endzeiten der Essenausgabe sind der Anlage 2 Losbeschreibung zu entnehmen.

Die Anlieferung und/oder die Zubereitung sowie die Essensausgabe missen in das
Ganztagsschulkonzept (Raum- und Zeitkonzept) integriert werden und ohne Beeintrachtigung
des laufenden Schulbetriebes erfolgen. Die in der Losbeschreibung (Anlage 2
Losbeschreibung) aufgefihrten Anfangs- und Endzeiten der Essenausgabe kdnnen sich im
Ausnahmefall aus relevanten schulorganisatorischen Grinden &andern. Dies ist dem
Auftragnehmer unverzuglich, jedoch spatestens 72 Stunden vor dem Liefertermin des
Mittagessens mitzuteilen. Organisatorische Anpassungen sind fir diesen Fall zwischen der
Schule und dem Auftragnehmer naher abzustimmen.
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Seitens des Auftragnehmers muss fir Fragen der Vertragsdurchfihrung und Abrechnung ein
Ansprechpartner mit entsprechender Verantwortungsbefugnis zur Verfligung stehen. Der
Auftragnehmer muss dem Auftraggeber diesen nach Zuschlag benennen.

4. Leistungsumfang

Der Auftragnehmer Ubernimmt die Herstellung des Mittagessens entsprechend der unter
Ziff. 5 dieser Leistungsbeschreibung (nachfolgende Ziffern ohne weitere Benennung beziehen
sich auf diese Leistungsbeschreibung) definierten Qualitatsanforderungen mit dem in seinem
Angebot fir die jeweilige Schule genannten Verpflegungssystem und abhangig von seinen
Angaben im Angebot in eigenen, externen Kiichen oder vor Ort in den Schulen. Gegenstand
der Leistung ist auch die Anlieferung des Mittagessens und/oder aller flir die Herstellung
bendtigten Produkte in die betreffende Schule und alle mit der Essensausgabe
zusammenhangenden Aufgaben (siehe hierzu auch nachfolgend). Mit der Angebotsabgabe
legt der Auftragnehmer verbindlich fest, mit welchem Verpflegungssystem er seine Leistung
fur die konkrete Schule erbringt.

Gibt der Bieter als Verpflegungssystem Warmverpflegung (Cook & Hold), Kihlkostsystem
(Cook & Chill), Tiefkiihlkostsystem (Cook & Freeze) an, so verpflichtet er sich, nur das
angegebene Verpflegungssystem anzuwenden. Die frische Zubereitung von Rohkost, Salaten,
Frischobst, Dressings und Desserts in der Einrichtung ist bei Warmverpflegung (Cook & Hold),
Klhlkostsystem (Cook & Chill), Tiefkihlkostsystem (Cook & Freeze) explizit erlaubt, sofern
und soweit die hygienischen Voraussetzungen in der Einrichtung dies zulassen. Gibt der
Bieter als Verpflegungssystem Mischkiiche (Produktion in der Einrichtung, Cook & Serve) an,
muss er im Auftragsfall mindestens eine Person mit einschlagiger berufsfachlicher
Qualifikation wie z.B. Koch, Kichenmeister, Hauswirtschaftsmeister, Hauswirtschaftlicher
(Betriebs-)Leiter, Diatassistent oder Oecotrophologe vor Ort in der Einrichtung beschaftigen.

Die in der Bekanntmachung und/oder in den Vergabeunterlagen (Anlage 2 Losbeschreibung)
angegebene Anzahl der voraussichtlich zu liefernden Essensportionen pro Monat ist ein auf
Prognosen beruhender, geschatzter Richtwert. Die Angaben Uber den voraussichtlichen
Lieferumfang begriinden daher keinen Anspruch des Auftragnehmers auf Ausschdpfung in
dieser Hohe und begrenzen auf der anderen Seite nicht den Umfang der Lieferung. Sollten
aufgrund von wesentlichen Anderungen im vorgenannten Sinne, also in Héhe von 10% oder
mehr als in der Losbeschreibung angegeben, aus Sicht des Auftragnehmers Anderungen im
Verhaltnis zum Vereinbarten notwendig werden, hat der Auftragnehmer dies dem
Auftraggeber begriindet mitzuteilen und um Zustimmung zu bitten. Nach der Zustimmung des
Auftraggebers ist mit diesem und der Schule die Umsetzung abzustimmen. Dies betrifft auch
die Erforderlichkeit der Anderung des Verpflegungssystems.

Der Auftragnehmer tbernimmt in den Schulen insbesondere auch:

- das Vorbereiten der Essenausgabe, von Geschirr, Besteck, Tabletts, Klichenhilfsmitteln
etc.,

- die Ubernahme der Lieferchargen sowie Priifung auf Vollstandigkeit gemaR Speisenplan,

- das Austeilen der Speisen im Tischgruppensystem (Schiisseln werden auf den Tischen
verteilt) oder Tablettsystem,

- das Ab- und Eindecken mit Geschirr,

- das Abspllen und Einrdumen des Geschirrs und der Besteckteile, zuzlglich der
gebrauchten Trinkbecher/Tassen pro Tag,

- die Reinigung der Tische nach jedem Durchgang,

- die “Spontanreinigung”,
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- die tagliche Reinigung der ihm zur Verfigung gestellten Ausgabekiiche,

- die mindestens einmal jahrliche Grundreinigung der ihnen zur alleinigen Nutzung
uberlassenen Raumlichkeiten inkl. Fenster,

- die sortenreine Erfassung sowie ordnungsgemalfe Verwertung von biologisch abbaubaren
Speiseresten und Verpackungs- sowie stoffgleichen Nichtverpackungsmaterialien.

- die sofortige Reklamation an den Produktionsstandort/ die Lieferkiiche von auftretenden
Beanstandungen.

- Die Bereitstellung von Handtuchern sowie Verbrauchsmitteln, wie insbesondere
Reinigungsmitteln,

o Seifen,

o Reinigern (wobei die Verwendung chlorabspaltender Reiniger unzulassig ist),

o Salzen und Reinigern fiur Geschirrspller entsprechend der Empfehlungen des
Herstellers,
Hygieneartikeln fir Personal-WC und
Servietten.

Auch soweit in der vorstehenden Liste einzelne Mallnahmen nicht ausdrucklich genannt sein
sollten, die nach Sinn und Zweck zur ordnungsgemafen Leistungserbringung erforderlich
sind, gehoren diese zum Leistungsumfang und sind vom in Ziff. 1 genannten Festpreis
abgegolten.

Das zur Anlieferung, Ausgabe und Nachbereitung des Mittagessens erforderliche Personal
wird vom Auftragnehmer gestellt. Er hat dessen fachliche Befahigung Uber die gesamte
Vertragslaufzeit sicherzustellen. In den Essensausgabestellen der Schulen darf vom Auftrag-
nehmer nur Personal eingesetzt werden, das die deutsche Sprache beherrscht, freundlich ist
und sich auf die Kinder einstellen kann.

Fir alle in der Schule zur Leistungserbringung eingesetzten Personen miussen dem Auftrag-
nehmer erweiterte Flihrungszeugnisse vorliegen, die jeweils nicht alter als drei Jahre sind, d.h.
der Auftragnehmer muss im Rahmen regelmaBiger Uberprifungen dafiir sorgen, dass die
erweiterten FUhrungszeugnisse rechtzeitig erneuert werden. Daraus entstehende magliche
Kosten werden nicht vom Auftraggeber ibernommen. Enthalt ein entsprechendes Fuhrungs-
zeugnis einen Eintrag, bedarf es der unverziglichen Abstimmung mit dem Auftraggeber dar-
Uber, ob und inwieweit die betreffende Person im Rahmen der Vertragserfillung in der Schule
eingesetzt werden darf.

Fir ganztagige Ausfliige wie Wandertage oder Projekttage hat der Auftragnehmer am
Angebotstag Kaltverpflegung zur Verfugung zu stellen. Die Anforderung der Schule zur
Lieferung von Kaltverpflegung muss mindestens 72 Stunden vor dem Liefertermin des
Mittagessens erfolgen. Auf Wunsch der Schule muss die Kaltverpflegung auch schon vor 8.00
Uhr des betreffenden Tages vom Auftragnehmer am Leistungsort, d.h. in der Schule
bereitstehen.

Fir Klassenfahrten hat der Auftragnehmer nach Anforderung durch die Schule am ersten
Tag der Klassenfahrt (Abreisetag) rechtzeitig vor Abreise der Schuler, ggf. auch vor 8.00 Uhr
des betreffenden Tages am Leistungsort, d.h. in der Einrichtung, eine Kaltverpflegung
bereitzustellen. Am letzten Tag der Klassenfahrt (Riuckreisetag) hat der Auftragnehmer die
Teilnahme am Mittagessen zu ermdglichen, sofern die Ruckkehr innerhalb des fir die
Essenversorgung benannten Zeitraumes erfolgt.
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Fir die Anlieferung dirfen nur Fahrzeuge eingesetzt werden, die unter die Verordnung zur
Kennzeichnung der Kraftfahrzeuge mit geringem Beitrag zur Schadstoffbelastung vom
10. Oktober 2006 (BGBI. | S. 2218), zuletzt gedndert am 31. August 2015 (BGBI. | S.1474) in
der jeweils geltenden Fassung fallen und die der Schadstoffgruppe 4 zuzuordnen sind, das
heil3t die zum Erhalt der sogenannten ,griinen Plakette* berechtigt sind. Unter Einhaltung der
vereinbarten Warmhaltezeiten ist die Anzahl der Anlieferungen auf das unbedingt erforderliche
Maf zu beschranken und moglichst auf zwei zu begrenzen.

5. Leistungsbeschaffenheit
5.1 Speisen- und Getrankeangebot

Beim Speisenangebot fur die Mittagsverpflegung sind nachfolgende Vorgaben zwingend zu
beachten, die im Wesentlichen woértlich oder sinngemalt aus den Empfehlungen des ,DGE-
Qualitatsstandards fur die Schulverpflegung“ der Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung, 4.
Auflage, 2. Kkorrigierter Nachdruck 2015 https://www.dge.de/gv/dge-qualitaetsstandards/
abgerufen 04.09.2019 (nachfolgend auch ,DGE-Qualitatsstandard“ genannt), insbesondere
Kapitel 2.3, 2.4, 25 und 7.2 des DGE-Qualitatsstandards entnommen sind. Soweit
nachfolgend einzelne Regelungen aus dem DGE-Qualitatsstandard nicht aufgenommen sind,
gelten diese nicht.

Die Quellen, aus denen nachfolgend Regelungen entnommen wurden, werden durch
FuRnoten (hochgestellte Ziffern am Satzende) wie folgt kenntlich gemacht:
e 1 =wortlich aus dem DGE-Qualitatsstandard

e 2 = nicht wortlich, aber sinngemal aus dem DGE-Qualitatsstandard

¢ 3 = nicht wortlich, aber sinngemal aus der Verdffentlichung ,Vollwertig essen und trin-
ken nach den 10 Regeln der DGE*
ter: https://www.dge.de/ernaehrungspraxis/vollwertige-ernaehrung/10-regeln-der-dge/,
abgerufen am 21.08.2019)

e 4 = wortlich aus den durch die DGE veroffentlichten Kriterien fir eine ovo-lacto-
vegetarische Menlilinie (https://www.schuleplusessen.de/dge-
gualitaetsstandard/gestaltung-der-verpflegung/mittagsverpflegung/ovo-lacto-
vegetarische-menuelinie/ abgerufen am 21.08.2019)

e 5 = nicht wortlich, aber sinngemaf aus den durch die DGE veréffentlichten Kriterien fur
eine ovo-lacto-vegetarische Mendlinie (https://www.schuleplusessen.de/dge-
qualitaetsstandard/gestaltung-der-verpflegung/mittagsverpflequng/ovo-lacto-
vegetarische-menuelinie/ abgerufen am 06.09.2019)

e 6 = keine Quelle, da Vorgabe des Landes Berlin

5.1.1 Lebensmittelauswahl

Zum Erreichen der geschuldeten Haufigkeitsanforderungen gemal Ziff. 5.1.2.1 sowie der
Lebensmittelmengen gemafl 5.1.7 dirfen - vorbehaltlich der Ausnahmeregelung gem. Ziff.
5.1.2.1 - die nachfolgenden Lebensmittelgruppen ausschlieBlich in folgenden Qualitaten
angeboten bzw. eingesetzt werden:

Getreide, Getreideprodukte und Kartoffeln:
e Getreide/-produkte bevorzugt aus Vollkorn?
e Parboiled Reis oder Naturreis'

e Speisekartoffeln, als Rohware ungeschalt oder geschélt' (Verzehr ohne Schale)?
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Gemise und Salat:

¢ Gemiuse, frisch oder tiefgekijhlt1 (d. h. pur, nur blanchiert, nicht weiterverarbeitet
und/oder verfeinert)®

e Hilsenfriichte getrocknet oder tiefgekiihlt®

Obst:
e Obstim Ganzen oder aufgeschnitten, frisch ohne Zuckerzusatz®
o Obst als Zutat, frisch oder tiefgeklhlt, ohne Zuckerzusatz®

Milch und Milchprodukte:

e Milch bevorzugt 1,5 % Fett oder unter Beachtung des Gesamtfettgehaltes der Mittags-
mahlzeit Vollmilch mit 3,5 % Fett bis 3,8 % Fett*®

e Naturjoghurt bevorzugt 1,5 % Fett oder unter Beachtung des Gesamtfettgehaltes der
Mittagsmabhlzeit Naturjoghurt mit 3,5 % Fett bis 3,8 % Fett**

o Kase: max. Vollfettstufe (< 50 % Fett i. Tr.)1, Hartkase, Schnittkdse, Halbfester Schnitt-
kase, Weichkase (einschlieRlich Salzlakekase), Pasta-Filata-Kase

e Speisequark: max. 20 % Fetti. Tr."

Fisch:
e Seefisch und als fettreiche Fischsorten: Lachs, Hering, Makrele, Forelle, Karpfen3

Daruber hinaus sind folgende Vorgaben zu beachten:

e Kochkase und Schmelzkase diirfen nicht enthalten sein.®

e Innereien, Formfleisch und Formfisch dirfen nicht enthalten sein.®

e Seefisch darf ausschlieflich aus nicht Uberfischten* Bestanden' stammen, d.h. See-
fisch muss aus sog. nachhaltiger Fischerei oder sog. nachhaltig betriebenen Aquakul-
turen stammen; geeignet zum entsprechenden Nachweis sind z.B. folgende Kenn-
zeichnungen ,Marine Stewardship Councils (MSC)“, ,Aquaculture Stewardship Coun-
cils (ASC)*, Biozertifizierungen wie das Siegel ,Wildfisch“ von Naturland.?

e Der Auftragnehmer setzt bevorzugt Rapsdl ein, alternativ werden Soja- oder Olivendl
eingesetzt.

e Kokosfett, Palmol und Palmkernol sowie tierische Schmalze dirfen nicht enthalten
P
sein.
e Geschmacksverstarker, kiinstliche Farbstoffe, SiiRstoffe und Zuckeralkohole diirfen
nicht enthalten sein. Aromen werden in der Regel nicht verwendet.?

e Gentechnisch veranderte Lebensmittel diirfen nicht enthalten sein.®

e SuRigkeiten/SiRwaren insbesondere Schokoladenwaren, feine Backwaren, Bonbons
und Zuckerwaren, Knabberartikel sowie Speiseeis durfen nicht angeboten werden.
Ausgenommen sind Fest- und Feiertagsangebote zu folgenden Anlassen: Ostern,
Weihnachten, Nikolaus, Fasching, Kindertag und Schulfeste.®

o Der Auftragnehmer darf keine Erdnisse, Schalenfriichte (Haselnuss, Cashewnuss,
Macadamia- oder Queenslandnuss, Paranuss, Pecannuss, Walnuss, Mandel, Pista-

Seite 6 von 34
Musterausschreibungsunterlagen der Senatsverwaltung fir Bildung, Jugend und Familie des Landes Berlin zur landesweit
einheitlichen Vergabe des kostenbeteiligungsfreien Schulmittagessens 2020



Offenes Verfahren Schulmittagessen ....[Bezirk], ...[Ausschreibungsnummer] Anlage 3
Leistungsbeschreibung

zie), Krebstiere, Weichtiere oder Produkte/Erzeugnisse daraus einsetzen. Spuren da-
von sind zulassig.®

Der Auftragnehmer muss vorzugsweise frische, unverarbeitete und wenig verarbeitete
Lebensmittel einsetzen. Hochverarbeitete oder industriell hergestellte Lebensmittel
dirfen nur in sehr geringem Umfang eingesetzt werden, z.B. gekdrnte Brihe zum
Wiirzen.®

Im Rahmen der Kaltverpflegung muissen nicht kuhlpflichtige Speisen wie trockene
Backwaren (z.B. Kase-Stange etc.) sowie ungeschnittenes Obst und Gemuse zur Ver-
fligung gestellt werden.

Der Auftragnehmer stellt sicher, dass als Getrank nur Trinkwasser, sofern vorhanden
tiber Trinkwasserspender, bereitgestellt wird.°

5.1.2 Speisenplanung

Bei der Speisenplanung gelten folgende Anforderungen:

Es durfen taglich maximal zwei Wahlmenls angeboten werden. Im Umsetzungskon-
zept legt sich der Auftragnehmer auf die Anzahl der WahimenUs (ein oder zwei Wahl-
menus) fest. Wiinsche der Schule nach Zuschlag nach weniger als zwei Wahlmenus
sind jedoch zu beriicksichtigen.®

Werden an einem Tag Fleisch und/oder Fleischerzeugnisse oder Fisch angeboten, so
muss bei zwei Mendulinien das andere Wahlmenu ovo-lacto-vegetarisch sein bzw. bei
einer Menlilinie zusatzlich ein ovo-lacto-vegetarisches Menil zur Wahl angeboten wer-
den.?

Der Menlizyklus betragt mindestens vier Wochen.

Der Auftragnehmer hat bei der Speisenplanung saisonale Aspekte zu beriicksichtigen.?
Hierzu hat er nach dem Saisonkalender des Bundeszentrums flir Ernahrung (Anlage 3
zur Leistungsbeschreibung) im jeweiligen Angebotsmonat die Gemise- und Obstarten
zu bevorzugen, die als "Monat mit groliem Angebot aus heimischem Anbau"
gekennzeichneten sind.®

Kulturspezifische und regionale Essgewohnheiten sowie religidse Aspekte sind zu be-
riicksichtigen.

Getreide, Getreideprodukte und Kartoffeln werden abwechslungsreich angeboten.’

Der Auftragnehmer hat Essensteilnehmern mit Allergien, bzw. gesundheitsbedingten
Einschrankungen nach Einreichen des ,Meldebogens zur Bereitstellung einer Sonder-
kostform des Mittagessens in der Schule aufgrund von Unvertraglichkeiten, Erkrankun-
gen oder Allergien” (Anlage 2 zur Leistungsbeschreibung ) durch die Eltern bzw. den
Personensorgeberechtigten, die Teilnahme am Essen durch Bereitstellung einer auf
den konkreten Einzelfall abgestimmte Sonderkostform gemaR der Anlage 2 zur Leis-
tungsbeschreibung zu ermdglichen. Eine Abweichung von diesem Grundsatz ist im
konkreten Einzelfall unter Einbeziehung der Eltern bzw. Personensorgeberechtigten
und dem Auftraggeber vorab abzustimmen. Der Auftragnehmer hat den Auftraggeber
und die Schule Uber die Art und den Umfang der Bereitstellung der Sonderkostformen
zu informieren.®

Bei Gerichten mit Schweinefleisch muss eine alternative Fleischsorte (Austausch der
Fleischkomponente) angeboten werden.?

Sofern nachfolgende Vorgaben sich auf 20 Verpflegungstage beziehen, sind 20 aufei-
nanderfolgende Verpflegungstage (ohne Wochenenden) gemeint, wobei feiertags-
oder schulbedingt verpflegungsfreie Tage nicht zu Lasten des Auftragnehmers einflie-
Ren, d.h. ist infolge des verpflegungsfreien Tages in der betreffenden Woche eine Min-
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desthaufigkeitsanforderung fiir ein Lebensmittel nicht erreicht, liegt keine Pflichtverlet-
zung des Auftragnehmers vor.

5.1.2.1 Haufigkeitsanforderungen

In 20 Verpflegungstagen werden in der klassischen Meniilinie (mit Fleisch und Fisch) die
Lebensmittelgruppen wie folgt angeboten:

e Getreide, Getreideprodukte und Kartoffeln 20 x'
davon:
o mindestens 4 x Vollkornprodukte'

o maximal 4 x Kartoffelprodukte (Halbfertig- oder Fertigprodukte wie z.B. Kroket-
ten, Pommes frites, Kartoffelecken, Reibekuchen, Gnocchi, Piiree, KidRe)'

e Gemise und Salat 20 x’

o Mindestens 75 % der taglichen Gemisemenge (s. Ziff. 5.1.7) mlssen - roh o-
der gegart - mit dem vertraglich vereinbarten Ausgabesystem unmittelbar mit
dem Gericht gereicht werden. Mindestens 25 % der taglichen Gemisemenge
muss in Form von rohem Gemuse (z. B. aufgeschnittenes Gemu-
se/Knabbergemiise, Rohkostsalate oder Blattsalate) angeboten werden.®

e Frischobst mindestens 8 x*
e Milch und Milchprodukte mindestens 8 x'
e Fleisch, Wurst maximal 8 x
o davon mindestens in der Halfte der Falle mageres Muskelfleisch?
e Fisch mindestens 4 x*
o davon mindestens 2 x Seefisch und mindestens 2 x fettreicher Fisch?
o Eigerichte maximal 2 x°
e Frittierte und/oder panierte Produkte maximal 4 x*
e SiiRe Hauptgerichte maximal 2 x°

o Sulfle Hauptgerichte missen in Kombination mit einer Gemusesuppe angebo-
ten werden.®

e Fette und Ole: Rapsdl ist Standardd!’
e Trinkwasser 20 X

In 20 Verpflegungstagen werden fir die ovo-lacto-vegetarische Menllinie die Lebensmittel-
gruppen wie folgt angeboten:

e Getreide, Getreideprodukte oder Kartoffeln 20 x*
o davon mindestens 4 x Vollkornprodukte®

o maximal 4 x Kartoffelprodukte (Halbfertig- oder Fertigprodukte wie z.B. Kroket-
ten, Pommes frites, Kartoffelecken, Reibekuchen, Gnocchi, Piiree, KléRe)*

e Gemiise und Salat 20 x*
o davon mindestens 4 x Hilsenfriichte*

o Mindestens 75 % der taglichen Gemusemenge (s. Ziff. 5.1.7) mussen - roh o-
der gegart - mit dem vertraglich vereinbarten Ausgabesystem unmittelbar mit
dem Gericht gereicht werden. Mindestens 25 % der taglichen Gemisemenge
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muss in Form von rohem Gemise (z.B. aufgeschnittenes Gemu-
se/Knabbergemiise, Rohkostsalate oder Blattsalate) angeboten werden.®

o Frischobst mindestens 8 x, zusétzlich mindestens 4 x Kerne oder Olsamen® (z.B. Son-
nenblumenkerne, Kirbiskerne, Pinienkerne, Sesam, Leinsamen)

e Milch und Milchprodukte mindestens 8 x*

o Industriell hergestellte Fleischersatzprodukte* maximal 4 x° (*hochverarbeitete, kii-
chenfertige Produkte wie Soja-,Fleisch®, Soja-,Schnetzel®, ,Wdirstchen®, ,Schnitzel®,
.,Geschnetzeltes”, ,Hack", ,Ballchen®, Filetstreifen®, Bratlinge auf Soja-, Tofu-, Lupinen-
oder Milchbasis, aus Quorn oder Saitan)4

e Eigerichte maximal 2 x°
e Frittierte und/oder panierte Produkte maximal 4 x°
e SiiRe Hauptgerichte maximal 2 x°

o Siufe Hauptgerichte missen in Kombination mit einer Gemisesuppe angebo-
ten werden.®

e Fette und Ole: Rapsél ist Standardél*
Trinkwasser 20 x°

Werden zwei Menilinien angeboten, muss der Auftragnehmer bei der Speisenplanung
beachten, dass unabhangig von der individuellen Auswahl der Verpflegungsteilnehmer die
Haufigkeits-Anforderungen immer eingehalten werden?, d.h. dass die angegebenen Maximal-
und Mindesthaufigkeiten fir jede Menllinie und unter Berlcksichtigung der
Wahlmoglichkeiten, auch bei einem tage- oder wochenweisen Wechsel zwischen mehreren
Menitilinien, eingehalten werden muissen.

Lebensmittelgruppen mit Mindestwerten wie Vollkornprodukte, Frischobst sowie Milch und
Milchprodukte miissen am gleichen Wochentag in allen Wahimeniis angeboten werden.® D.h.
wenn beim Angebot von mehr als einer Menlilinie z.B. Frischobst oder Vollkornprodukte nicht
nachweislich in allen Wahlmenus am gleichen Wochentag angeboten werden, zahlen diese
nicht als angeboten im Sinne der Haufigkeitsanforderungen.

Gleichzeitig miissen die Lebensmittelqualititen? (siehe Ziff. 5.1.1 Lebensmittelauswahl) sowie
die Anforderungen an die Lebensmittelmengen® (siehe Ziff. 5.1.7 Lebensmittelmengen)
eingehalten werden. D.h. wenn Lebensmittel nicht nachweislich in der geforderten Qualitat
z.B. Reis nicht als Parboiled Reis oder Vollkornreis oder Gemiuse nicht frisch oder tiefgekuhit,
sondern aus der Konserve, oder nicht in der geforderten Menge angeboten werden, zahlt dies
nicht als angeboten im Sinne der Haufigkeitsanforderung, wobei Abweichungen der
Lebensmittelmengen von Lebensmitteln mit Mindesthaufigkeiten nach unten an einzelnen
Tagen zulassig sind, sofern und soweit solche Mindermengen innerhalb von 20
Verpflegungstagen durch Mehrmengen ausgeglichen werden und Abweichungen der
Lebensmittelmengen von Fleisch nach oben an einzelnen Tagen zulassig sind, sofern und
soweit solche Mehrmengen innerhalb von 20 Verpflegungstagen durch Mindermengen
ausgeglichen werden. Alle vorgenannten Anforderungen mussen in 20 Verpflegungstagen
sowohl innerhalb einer Menllinie eingehalten werden, als auch im Durchschnitt aller
angebotenen Mendlinien, unabhangig von der individuellen Auswahl der Schule/der Kinder.
Die Regelungen zu anderen Lebensmitteln/Gerichten mit Maximalhaufigkeit bleiben davon
unberuhrt.

5.1.2.2 Gestaltung des Speisenplans
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Bei der Gestaltung des Speisenplans und der Zuganglichmachung desselben ist
Folgendes zu beachten:

Das komplette Speisenangebot mit allen Speisenkomponenten (auch rohes Gemu-
se/Rohkost/Salat, Frischobst und Dessert) muss auf dem Speisenplan menlibezogen
dargestellt werden. Ein allgemeiner Hinweis z. B. auf ein Selbstbedienungsbuffet
und/oder ein erganzendes Obst- und Gemuseangebot ist nicht ausreichend. Bei der
menuspezifischen Darstellung ist die Nennung der Oberbegriffe Frischobst und/oder
rohes Gemiise ausreichend.® Mit den Speisenplénen ist zusammen mit anderen Do-
kumenten der Nachweis Uber die Haufigkeitsanforderungen geman Ziff. 5.1.2.1 zu fuh-
ren.

Der aktuelle Speisenplan wird allen im Vorfeld regelméRig zuganglich gemacht.” Im
Umsetzungskonzept ist darzulegen, in welcher Art und Weise den Kindern und Eltern
der aktuelle Speisenplan zuganglich gemacht wird.

Beim Angebot mehrerer Meniilinien sind diese Ubersichtlich dargestellt.’

Die Speisen auf dem Speisenplan sind eindeutig bezeichnet. Nicht Gbliche und nicht
eindeutige Bezeichnungen, beispielsweise ,Piratenmeni®, sind erklart, dazu zahlen
auch klassische Garnituren.’

Bei Fleisch und Wurstwaren ist die Tierart auf dem Speisenplan benannt.’

5.1.3 Speisenherstellung

Bei der Speisenzubereitung sind folgende Anforderungen zu beachten:

Auf eine fettarme Zubereitung wird geachtet.’

Fur die Zubereitung von Gemuise und Kartoffeln werden fettarme und nahrstofferhal-
tende Garmethoden (Diinsten, Dampfen, Grillen) angewendet.’

o Insbesondere bei Kartoffeln und Gemuiise wird im gesamten Herstellungspro-
zess auf eine nahrstofferhaltende Handhabung geachtet, z.B. durfen geschélte
Kartoffeln nicht lange (z. B. am Vortag) gewassert werden, tiefgekiihltes Gemii-
se nicht vor der Zubereitung aufgetaut werden und rohes Gemise nicht langere
Zeit ohne Kiihlung gelagert werden.®

o Kartoffeln und Gemise sowie Speisen mit Kartoffeln und Gemise werden zur
Nahrstoffschonung zum spatestmoglichen Garzeitpunkt in der Produktionskette
fertiggestellt.®

Zum Wiirzen werden frische oder tiefgekiihlte Krauter bevorzugt.'
Jodsalz wird verwendet, es wird sparsam gesalzen.’
Zucker wird in MaRen eingesetzt."

o Desserts und andere sufle Speisen durfen nicht mehr als 6 g zugesetzten Zu-
cker auf 100 g Produkt enthalten.®

o Pikante Speisen enthalten in der Regel keinen zugesetzten Zucker.®

Fir die Speisenherstellung liegen Dokumente einschliellich Rezepten mit Zuberei-
tungshinweisen vor und werden umgesetzt.> Die Rezepte miissen aktuell gehalten
werden, Angaben zu allen verwendeten Zutaten mit Mengenangeben enthalten und
den tatsachlich zubereiteten Mengen pro Portion entsprechen, da der Auftragnehmer
damit zusammen mit anderen Dokumenten den Nachweis der Einhaltung der
Lebensmittelauswahl gem. Ziff. 5.1.1, der Haufigkeitsanforderungen gem. Ziff. 5.1.2.1,
der Nahrstoffzufuhr gem. Ziff. 5.1.6 und der Lebensmittelmengen gem. Ziff. 5.1.7
fuhren muss. Liegen fir eingesetzte Lebensmittel mit mehr als einer Zutat (z.B.
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Bratlinge, SoRRen etc.) bezlglich einzelner Zutaten keine Mengenangaben und/oder
keine Angaben zur Qualitat im Sinne von Ziff. 5.1.1 vor, zahlen die entsprechenden
Zutaten nicht als angeboten im Sinne von Ziff. 5.1.1, 5.1.2.1 und 5.1.7.

5.1.4 Speisenausgabe
Der Auftragnehmer hat bei der Ausgabe der Speisen Folgendes sicherzustellen:

o Es missen schriftiche Anweisungen Uber die menulspezifisch zu portionierenden
Mengen fiir jede angebotene Speisenkomponente vorliegen und angewendet werden. °
In den schriftlichen Anweisungen muss Folgendes bericksichtigt sein:
o Die Mengenangaben entsprechen Einzelportionen. °

o Die Mengenangaben entsprechen den real produzierten Mengen.

o Jede Speisenkomponente eines 20tagigen Verpflegungszeitraums ist erfasst
und entsprechend den Angaben auf dem Speisenplan benannt. Verallgemei-
nernde %ngaben wie SolRen, SuRspeisen, Ragouts etc. durfen nicht gemacht
werden.

o Die Angaben zur Portionsgréf3e bertcksichtigen die verschiedenen Altersgrup-
pen (s. DGE-Qualititsstandard Kapitel 7.2). ©

e Es missen geeignete Messinstrumente zur Bestimmung der vorgesehenen Portions-
grélRen (z. B. Waage, passende Kellen und/oder Anlegebesteck) zur Verfigung stehen
und benutzt werden. °

e Die laut schriftlicher Anweisung des Auftragnehmers vorgesehenen Portionsgroéfien
missen beachtet werden und Anderungen hinsichtlich der PortionsgréRe oder Spei-
senzusammenstellung dirfen von den Ausgabekraften nur auf expliziten Wunsch des
Kindes vorgenommen werden. Ausgabekrafte dirfen nicht von sich aus Wahlmaéglich-
keiten anbieten.’

e Werden einzelne Speisenkomponenten des Menis wie Rohkost, Salat, Frischobst
und/oder andere Desserts zur Selbstbedienung angeboten, weisen die Ausgabekrafte
alle Essensteilnehmerinnen und -teilnehmer menispezifisch auf das Angebot hin. Am
Buffet und bei Tischgemeinschaften sind die vorgesehenen Mengen pro Kind ersicht-
lich und einfach zu portionieren. Passendes Anlegebesteck liegt unter Angabe der
vorgesehenen Mengen (1 Kelle, 2 Loffel etc.) bzw. unter Angabe der Stiickzahl bereit.?

e Schauteller oder andere Visualisierungen, die die Mentizusammenstellung reprasentie-
ren, sind taglich gut sichtbar fiir die Kinder aufzustellen.®

e Auf Wunsch der Schule hat der Auftragnehmer das Speisenangebot als Einzelkompo-
nenten anzuliefern und auszugeben. Wird beispielsweise Gemiuse in Solle angeboten,
so muss auf Wunsch der Schule das Gemuse getrennt von der Sol3e angeliefert und
ausgegeben werden.’

o Rohes Gemise und Frischobst sind vom Auftragnehmer frisch zuzubereiten und kind-
gerecht zu portionieren.®

e Die Warmhaltezeit zubereiteter Speisen betrdgt maximal drei Stunden.” Die maximale
Warmhaltezeit darf nicht (iberschritten werden.®

o Die Warmhaltezeit beginnt mit Beendigung des Garprozesses und endet mit
der Abgabe der Speise an den letzten Tischgast. Die Beendigung des Garpro-
zesses ist definiert als Zeitpunkt, an dem das Gargut seine Genusstauglichkeit
erreicht hat bzw. an dem eine aktive Warmezufuhr zum Erreichen seiner Ge-
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nusstauglichkeit nicht langer notwendig ist. Die Beendigung des Garprozesses
ist nicht pauschal gleichzusetzen mit dem Prozess des Abfiillens.® Bei Speisen
aus den Verpflegungssystemen Mischkiiche (Cook & Serve) oder Warmver-
pflegung (Cook & Hold) endet der Garprozess folglich mit Beendigung des
Garprozesses in der Produktionsstatte und bei Speisen aus den Verpflegungs-
systemen Kiihlkost- (Cook & Chill) oder Tiefkihlkostsystem (Cook & Freeze)
endet der Garprozess mit Beendigung des Regenerierens in der Einrichtung. °

o Speisen, die die maximale Warmhaltezeit von 180 Minuten Uberschritten ha-
ben, diirfen nicht mehr angeboten werden.®

e Die I1_ager-, Transport- und Ausgabetemperatur von kalten Speisen betragt maximal
7°C.

¢ Die Warmhalte-, Transport- und Ausgabetemperatur von warmen Speisen betragt min-
destens 65°C."

o Im Falle einer Unterschreitung der Mindesttemperatur fir warme Speisen von
65°C, ist eine erneute Erhitzung nicht zulassig.°

o Speisen, die die Mindesttemperatur von 65°C unterschritten haben, dirfen nicht
mehr angeboten werden.®

5.1.5 Sensorik
Hinsichtlich der Sensorik gelten folgende Anforderungen:

Aussehen
e Alle Speisen werden appetitanregend prasentiert.’

« Die fiir die einzelnen Lebensmittel typischen Farben bleiben erhalten.’
e Die Farbzusammenstellung der Speisen auf dem Teller ist ansprechend.’

Geschmack
e Der fiir die Lebensmittel typische Geschmack bleibt erhalten.

o Die Speisenkomponenten sind abwechslungsreich mit Krautern und Gewtlirzen abge-
schmeckt.”

Konsistenz
e Gemiise, Teigwaren und Reis sind beim Verzehr méglichst bissfest.
e Kurzgebratenes ist knusprig beziehungsweise kross."
e Fleisch hat eine zarte Textur.

5.1.6 Nahrstoffzufuhr

Der Auftragnehmer stellt sicher, dass im Mittel von 20 Verpflegungstagen Uber alle Mendlinien
die sog. D-A-CH-Referenzwerte fir die Nahrstoffzufuhr fur die Mittagsverpflegung eingehalten
werden:
e Die Gesamtenergiezufuhr (100 %) ergibt sich aus folgenden energieliefernden Nahr-
stoffen:
e 20 % Protein

e 30 % Fett
e 50 % Kohlenhydrate'
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Umsetzung der D-A-CH-Referenzwerte fur die Nahrstoffzufuhr fir die Mittagsverpflegung laut
folgender Tabelle (Angaben pro Tag, PAL 1,4)":

Primarstufe Sekundarstufe
7 bis unter 10 Jahre 10 bis unter 19 Jahre
Energie (kJ) 1660 2200
Energie (kcal) 400 520
Protein (g) 20 26
Fett (9) 14 18
Kohlenhydrate (g) 49 64
Ballaststoffe (g) 4 8
Vitamin E (mg) 3 4
Vitamin B4 (mg) 0,2 0,4
Folat (ug) 45 75
Vitamin C (mg) 11 26
Calcium (mg) 225 300
Magnesium (mg) 43 100
Eisen (mg) 3 4

*Abbildung: DGE Qualitdtsstandards, 2015, S.22

Alle vorgenannten Anforderungen mussen in 20 Verpflegungstagen sowohl innerhalb einer
Meniilinie eingehalten werden, als auch im Durchschnitt aller angebotenen Menilinien,
unabhangig von der individuellen Auswahl der Schule/der Kinder.

Zur Erlauterung:
Aus den D-A-CH-Referenzwerten fir die Nahrstoffzufuhr leiten sich die nahrstoffbasierten
Angaben der entsprechenden Altersgruppen ab."

PAL (physical activity level): Durchschnittlicher taglicher Energiebedarf fir die koérperliche
Aktivitat als Mehrfaches des Grundumsatzes. Zugrunde gelegt wird ein PAL von 1,4, der einer
geringen korperlichen Aktivitat entspricht. Je nach koérperlicher Aktivitat kann der Richtwert fur
die Energiezufuhr variieren. Dann miissen die Werte angepasst werden."

In den D-A-CH-Referenzwerten fir die Nahrstoffzufuhr wird kein Richtwert fur die
Ballaststoffzufuhr fir Jugendliche genannt. Im Sinne des vorbeugenden Gesundheitsschutzes
wird auf den Wert fiir Erwachsene (mind. 30g/Tag) zuriickgegriffen.

5.1.7 Lebensmittelmengen

Der Auftragnehmer stellt sicher, dass im Mittel in 20 Verpflegungstagen sowohl innerhalb einer
Mendllinie, als auch im Durchschnitt aller angebotenen Menilinien die folgenden
Lebensmittelmengen fiir die aufgefiihrten Lebensmittelgruppen laut folgender Tabelle'
eingehalten werden, unabhangig von der individuellen Auswahl der Schule/der Kinder, wobei
die Anforderungen hinsichtlich Fleisch, Wurst und Fisch nicht fir die vegetarische Mendlinie
gelten. Dabei ist zu beachten, dass

e bei Lebensmittelgruppen, fir die gemal Ziff. 5.1.2.1 hinsichtlich ihrer Haufigkeit
Maximalanforderungen gelten, die in der folgenden Tabelle angegebenen Mengen im
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Durchschnitt von 20 Verpflegungstagen nicht Uberschritten werden dirfen, es handelt sich
insoweit also um Maximalmengen;

e bei Lebensmittelgruppen, fir die gemal Ziff. 5.1.2.1 hinsichtlich ihrer Haufigkeit
Mindestanforderungen gelten oder die taglich angeboten werden missen (20 x), die
angegebenen Mengen in der nachfolgenden Tabelle im Durchschnitt von 20
Verpflegungstagen nicht unterschritten werden durfen.

. Primarstufe Sekundarstufe
Lebensmittelgruppe 7 bis unter 10 Jahre 10 bis unter 19 Jahre
Getreide,

Getreideprodukte und Kartoffeln

Kartoffeln, Reis °’, 125 - 150 g/Tag 150 - 180 g/Tag

Teigwaren®' oder Getreide®’

Gemiise

Gemiise, gegart und roh | 150 g/Tag | 200 g/Tag

Obst

Obst | 160 g/lWoche | 200 g/lWoche

Milch und Milchprodukte

Milch und Milchprodukte 150 g/Woche 200 g/Woche

Kase 40 g/Woche 60 g/Woche

Fleisch, Wurst, Fisch, Ei

Fleisch und Wurstwaren®' 140 g/Woche 150 g/Woche

Fisch®" * 70 g/Woche 100 g/Woche

Eier 1 Ei/Woche (inkl. 1 Ei / Woche (inkl.
verarbeitete Eier in verarbeitete Eier in
Eierkuchen, Teigwaren Eierkuchen, Teigwaren
usw.) usw.)

Fette und Ole

Ole | 7 g/Tag | 8 g/Tag

®" Die Mengenangaben beziehen sich auf gegarte Ware.

®2 Mind. 2 x fettreicher Fisch innerhalb 20 Verpflegungstagen.

*Abbildung: DGE Qualitétsstandards, 2015, S.14

5.1.8 Personalqualifikation
Hinsichtlich der Qualifikation des Personals gilt Folgendes:
5.1.8.1 Leitung des Verpflegungsbereichs

Fir den Verpflegungsbereich muss es unabhangig vom Verpflegungssystem eine
verantwortliche Person und somit einen festen Ansprechpartner geben.! Diese Person muss
Uber eine einschlagige berufsfachliche Qualifikation wie z.B. Koch, Kichenmeister,
Hauswirtschaftsmeister, Hauswirtschaftlicher (Betriebs-)Leiter, Diatassistent oder
Oecotrophologe  verfigen. Sie muss regelmalRig an beruflichen Fort- und
WeiterbildungsmaRnahmen mit erndhrungswissenschaftlichem Schwerpunkt teilnehmen. ?

5.1.8.2 Weiteres Kiichen- und Ausgabepersonal
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Sofern Personal ohne einschlagige Berufsausbildung beschéaftigt wird, sind entsprechende
Schulungs- und QualifizierungsmalRnahmen durchzuflhren, insbesondere eine Schulung zum
Thema Lebensmittelhygiene und eine Belehrung nach Infektionsschutzgesetz.?

Fir in Schulen eingesetztes Personal gilt zusatzlich Folgendes:

Bei der Auswahl des Personals ist auf Aspekte wie freundliches Auftreten, kommunikative
Fahigkeiten und padagogisches Geschick zu achten.?

Ferner muss eine Unterweisung flr den Umgang mit Kindern unterschiedlicher Altersgruppen
durchgefiihrt werden.? Sofern Personal fiir das Aufbereiten der Speisen verantwortlich ist,
muss es fiir die betreffenden Prozessablaufe geschult werden.? Zur Erweiterung der
Kompetenzen des Ausgabepersonals darf ab 01. August 2021 nur noch Ausgabepersonal
eingesetzt werden, das innerhalb eines Jahres ab Beginn seiner Beschaftigung beim
Auftragnehmer eine vom Land Berlin angebotene zweitagige Schulung im Umfang von 14
Stunden absolviert hat. Uber die Angebote der Schulung informiert der Auftraggeber.®

5.2. Regelungen zu Bio-Lebensmitteln

5.2.1 Verpflichtung zur Verwendung von Bio-Lebensmitteln

Der Auftragnehmer verpflichtet sich, im Rahmen der Vertragserfiullung Erzeugnisse aus
dkologischer/biologischer Produktion entsprechend der EG-Oko-Basisverordnung Verordnung
(EG) Nr. 834/2007 (Oko-Verordnung) und deren Durchfiihrungsbestimmungen gemaR
Verordnung (EG) Nr. 889/2008 und gemafy Verordnung (EG) Nr. 1235/2008, jeweils in
aktueller Fassung, bzw. diese Regelungen ersetzenden Regelungen, nachfolgend auch ,aus
biologischer Landwirtschaft” einzusetzen. Dabei hat der Auftragnehmer die Vorgaben aller
einschlagigen Vorschriften in der jeweils gultigen Fassung zu beachten, insbesondere die
vorgenannten EU-Verordnungen und das Gesetz zur Durchfihrung der Rechtsakte der
Europaischen Union auf dem Gebiet des okologischen Landbaus (Oko-Landbaugesetz —
OLG). Der Auftragnehmer muss demnach Uber eine sog. Bio-Zertifizierung geméaR Artikel 29
Absatz 1 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 und der Verordnung (EG) Nr. 889/2008 durch
eine gemal Artikel 27 der Verordnung (EG) Nr. 834/2007 zugelassene Kontrollstelle oder eine
gleichwertige Kontrollstelle verfigen und diese jahrlich bis spatestens zum 15. Dezember des
jeweiligen Jahres unaufgefordert dem Auftraggeber nachweisen.

Die Lebensmittel, die gemaR den Vorgaben dieser Leistungsbeschreibung oder gemaf
Angebot des Auftragnehmers aus biologischer Landwirtschaft stammen mussen, sind
moglichst Uber eine separate Kundennummer bei Lieferanten einzukaufen, so dass eine
Vermischung mit herkdmmlichen Lebensmitteln vermieden wird.

Vorbehaltlich unten genannter Ausnahmeregelung gilt Folgendes:

Folgende Lebensmittel missen zu 100 % aus biologischer Landwirtschaft nach der
Verordnung (EG) Nr. 834/2007 stammen:

Getreide, Getreideprodukte und Kartoffeln sowie deren Erzeugnisse,

ab 01. August 2021 zusatzlich: Obst und Obsterzeugnisse sowie Milch und
Milchprodukte, einschlieBlich Kase.
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Die unter Ziff. 16.1.3 (Speisenkomponenten in Bio-Qualitédt) der Anlage 1 Erganzung zur
Aufforderung zur Abgabe eines Angebots genannten Speisenkomponenten miissen, sofern
und soweit vom Auftragnehmer im Angebot gemafR Anlage 5 Angaben zum Angebot
angeboten, gemal der in Ziff. 16.1.3 (Speisenkomponenten in Bio-Qualitat) der Anlage 1
Erganzung zur Aufforderung zur Abgabe eines Angebots enthaltenen Vorgaben und in der im
Angebot angegebenen Haufigkeit aus biologischer Landwirtschaft stammen.

Dies gilt betreffend Gemuse oder Fleisch fur die gesamte Laufzeit dieses Vertrages und
betreffend Obst und Obsterzeugnisse oder Milch und Milchprodukte, einschliellich Kase fur
das erste Vertragsjahr, also fir Leistungen, die im Zeitraum von 01. August 2020 bis 31. Juli
2021 erbracht werden.

Ausnahmeregelung

Werden Getreide, Getreideprodukte und Kartoffeln sowie deren Erzeugnisse nicht im Sinne
der Haufigkeitsanforderungen geman Ziff. 5.1.2.1 als Sattigungsbeilage angeboten, sondern
als Zutat in einem Lebensmittel, dessen Hauptbestandteil nicht Getreide, ein Getreideprodukt,
Kartoffeln oder deren Erzeugnis ist, d.h. z. B. als Panade zu Fleisch oder als Bindemittel in
einer Solde, mussen diese nicht aus biologischer Landwirtschaft nach der Verordnung (EG)
Nr. 834/2007 stammen.

Werden Milch und Milchprodukte einschlieRlich Kase Uber die Haufigkeitsanforderungen
gemal Ziff. 5.1.2.1 und Uber die Lebensmittelmengen gemal Ziff. 5.1.7 hinaus angeboten,
mussen diese nicht aus biologischer Landwirtschaft nach der Verordnung (EG) Nr. 834/2007
stammen.

5.2.2 Verpflichtung zur Zertifizierung

Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber spatestens nach Ablauf eines Monats ab
Zuschlagserteilung den Nachweis Uber die Beantragung der erforderlichen Bescheinigung(en)
(Zertifizierung(en)) nach der § 6 Oko-Landbaugesetz (OLG) i.V.m. der EG-Oko-Verordnung
unaufgefordert herzureichen. Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber den Nachweis Uber
die Ausstellung der Bescheinigung(en) (Zertifizierung(en)) spatestens nach Ablauf von 3
Monaten ab Leistungsbeginn unaufgefordert nachzureichen. Kommt der Auftragnehmer seiner
Verpflichtung zum Nachweis Uber die Beantragung bzw. die erfolgreiche Zertifizierung nicht
nach, so kann der Auftraggeber den Vertrag aus wichtigem Grund kundigen.

5.2.3 Verwendung von Bio-Lebensmitteln und Kennzeichnung von Bio-Lebensmitteln
auf dem Speisenplan

Der Auftragnehmer hat samtliche eingesetzten Bio-Lebensmittel deutlich sichtbar auf dem
Speisenplan oder auf einer gesonderten Anlage dazu als solche zu kennzeichnen. Dabei
muss der Auftragnehmer die Regelungen des § 6 Abs. 3 i.V.m. Abs. 4 OLG beachten.

Es steht dem Auftragnehmer frei, Gerichte komplett aus Bio-Lebensmitteln, lediglich einzelne
Komponenten aus Bio-Lebensmitteln herzustellen oder Bio-Lebensmittel nur flir einzelne
Zutaten einer Komponente zu verwenden. Kennzeichnet der Auftragnehmer ein komplettes
Gericht als Bio-Lebensmittel, missen samtliche Zutaten dieses Gerichts Bio-Lebensmittel
sein. Kennzeichnet der Auftragnehmer einzelne Komponenten als Bio-Lebensmittel, wie z.B.
die Gemusebeilage, missen samtliche Zutaten dieser Komponente (Gemusebeilage) wie z.B.
auch die verwendeten Gewlrze oder die verwendete Sahne, Bio-Lebensmittel sein. Werden

Seite 16 von 34
Musterausschreibungsunterlagen der Senatsverwaltung fir Bildung, Jugend und Familie des Landes Berlin zur landesweit
einheitlichen Vergabe des kostenbeteiligungsfreien Schulmittagessens 2020



Offenes Verfahren Schulmittagessen ....[Bezirk], ...[Ausschreibungsnummer] Anlage 3
Leistungsbeschreibung

Bio-Lebensmittel nur fir einzelne Zutaten einer Komponente verwendet, so diirfen nur diese
entsprechend deklariert werden.

Solite der Auftragnehmer bei Vertragsbeginn noch nicht (iber die nach der § 6 Oko-
Landbaugesetz (OLG) i.V.m. der EG-Oko-Verordnung erforderliche(n) (Zertifizierung(en))
verfugen, gelten die Vorgaben gem. vorliegender Ziffer erst mit Vorliegen der
Zertifizierung(en). Die Regelungen nach Ziff. 5.2.2 bleiben unberuhrt.

5.3 Soziale und faire Beschaffung des Speisenangebots

5.3.1 Besondere Bedingungen zur Einhaltung der Kriterien des Fairen Handels in Bezug
auf Reis (ausgenommen Rundkornreis), Bananen und Ananas

Werden im Rahmen der Leistungserbringung Reis (ausgenommen Rundkornreis), Bananen
und Ananas eingesetzt, missen diese nachweislich unter Einhaltung der nachfolgend
genannten Kriterien des Fairen Handels bei Anbau, Ernte und Verarbeitung produziert und
verarbeitet werden, in Anlehnung an die Mitteilung der EU Kommission zum Fairen Handel
[KOM(2009)215 endguiltig].

a) ein fairer Preis, der einen fairen Lohn garantiert, welcher die Kosten der nachhaltigen
Erzeugung und die Lebenshaltungskosten deckt, und mindestens so hoch sein muss
wie der Fair-Trade-Mindestpreis plus Zuschlag, sofern ein solcher von den internatio-
nalen Fair-Trade-Vereinigungen festgelegt worden ist,

b) langfristige stabile Beziehungen zu den Erzeugern und Beteiligung der Erzeuger an
der Festlegung der Fair-Trade-Standards,

c) Transparenz und Ruckverfolgbarkeit wahrend der gesamten Lieferkette, um eine an-
gemessene Information der Verbraucher zu gewahrleisten,

d) Produktionsbedingungen, die den acht Kernidbereinkommen der Internationalen Ar-
beitsorganisation (ILO) entsprechen,

e) Achtung der Umwelt, Schutz der Menschenrechte und insbesondere der Frauen- und
Kinderrechte und Achtung traditioneller Produktionsmethoden, die die wirtschaftliche
und soziale Entwicklung fordern,

f)  Unterstlitzung von Produktion und Marktzugang fir die Erzeugerorganisationen,

g) Malnahmen zur Bewusstseinsbildung in Bezug auf die Fair-Trade-Produktion und die
Handelsbeziehungen, die Aufgaben und Ziele des fairen Handels und die bestehende
Ungerechtigkeit internationaler Handelsregelungen,

h) Uberwachung und Verifizierung der Einhaltung dieser Kriterien.

5.3.2 Besondere Vertragsbedingungen zur Einhaltung der ILO-Kernarbeitsnormen

Der Auftragnehmer ist verpflichtet, den Auftrag, sofern und soweit Produkte gemafl unten
angefuhrter Produktliste Gegenstand der Leistung sind, ausschlieBlich mit Waren
auszufihren, die nachweislich unter bestmdglicher Beachtung der in den ILO-
Kernarbeitsnormen festgelegten Mindeststandards gewonnen oder hergestellt worden sind.
Die Mindeststandards der ILO-Kernarbeitsnormen ergeben sich aus
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dem Ubereinkommen Nr. 29 (ber Zwangs- oder Pflichtarbeit vom 28. Juni 1930
(BGBI. 1956 Il S. 641),

dem Ubereinkommen Nr. 87 uber die Vereinigungsfreiheit und den Schutz des Ver-
einigungsrechtes vom9. Juli 1948 (BGBI. 1956 I S. 2073),

dem Ubereinkommen Nr. 98 (iber die Anwendung der Grundséatze des Vereinigungs-
rechtes und des Rechtes zu Kollektivverhandlungen vom 1. Juli 1949 (BGBI. 1955 Il
S. 1123),

dem Ubereinkommen Nr. 100 (iber die Gleichheit des Entgelts mannlicher und weib-
licher Arbeitskrafte fur gleichwertige Arbeit vom 29. Juni 1951 (BGBI. 1956 Il S. 24),
dem Ubereinkommen Nr. 105 (iber die Abschaffung der Zwangsarbeit vom 25. Juni
1957 (BGBI. 1959 Il S. 442),

dem Ubereinkommen Nr. 111 (iber die Diskriminierung in Beschaftigung und Beruf
vom 25. Juni 1958 (BGBI. 1961 Il S. 98),

dem Ubereinkommen Nr. 138 (iber das Mindestalter firr die Zulassung zur Beschéfti-
gung vom 26. Juni 1973(BGBI. 1976 Il S. 202) und

dem Ubereinkommen Nr. 182 (iber das Verbot und unverziigliche MaRnahmen zur
Beseitigung der schlimmsten Formen der Kinderarbeit vom 17. Juni 1999 (BGBI.
2001 11 S. 1291).

Produktliste:

Produkte aus Naturleder (einschlief3lich Sportballen aus Naturleder)
Naturtextilien, insbesondere aus Baumwolle

handgefertigte Teppiche

Natursteine

Produkte aus Holz

Kaffee, Kakao, Tee

Sudfrichte, Fruchtsafte, Wein

Gewdlrze, Honig, Reis, Trockenfriichte, Nusse, Zucker, StiRwaren
Fischereiprodukte

Feuerwerkskoérper, Zindhdlzer

Schnittblumen, Topfpflanzen

5.4 Abfallvermeidung, Verpackungen

Der Auftragnehmer hat vorbehaltlich anderweitiger gesetzlicher Regelungen folgende
Vorgaben einzuhalten:

Das Standardangebot von Lebensmitteln (z.B. Senf) wird nicht in
Portionsverpackungen dargereicht.

Getranke durfen nicht in Einwegverpackungen angeboten werden.
Der Einsatz von Einweggeschirr und Einwegbesteck ist unzulassig.

Einzelverpackte Speisen (z.B. Joghurt im Becher) und Getranke (0,2 | Tetra-Pak)
werden nicht eingesetzt.

Die Kaltverpflegung wird unportioniert, in Mehrweg-Lunchboxen oder in
umweltvertraglichen Pappbehaltern, geliefert.

Es werden nur Kiichenrollen und Papierhandtlicher aus Altpapier genutzt.
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- Es dirfen nur ungebleichte Back-/Koch- und Heil¥filterpapiere (z. B. Teefilter)
eingesetzt werden.

- Der Auftragnehmer hat Erzeugnissen den Vorzug zu geben, die in abfallarmen und
rohstoffschonenden Produktionsverfahren aus Abfallen, sekundaren oder
nachwachsenden Rohstoffen hergestellt sind, die sich durch Langlebigkeit,
Reparaturfreundlichkeit und Wiederverwertbarkeit auszeichnen, die im Vergleich zu
anderen Erzeugnissen zu weniger oder schadstoffarmeren Abfallen flihren und die
sich im besonderen Male zu einer moglichst hochwertigen Verwertung eignen und
im Ubrigen umweltvertraglich beseitigt werden kénnen.

- Anfallende  Wertstoffe = wie  Speiseabfdlle und  Verpackungen (z.B.
Pappe/Kartonagen) darf der Auftragnehmer nur sortenrein in den daflr
vorgesehenen jeweiligen Wertstoffbehaltnissen aufbewahren. Speiseabfélle sind
vom Auftragnehmer am selben Tag abzutransportieren. Es darf zu keiner
Geruchsbelastigung kommen. Fur die Aufstellung der Wertstoffbehaltnisse sowie
der ordnungsgemalen und schadlosen Verwertung in zugelassenen
Behandlungsanlagen ist der Auftragnehmer verantwortlich. Entsprechende
Nachweise missen nach Aufforderung dem Auftraggeber vorgelegt werden. Die
Aufstellung von Wertstoffbehaltnissen muss in Abstimmung mit dem Auftraggeber
erfolgen.

5.5 Schulisches Umsetzungskonzept einschlieBlich Qualitatsmanagement (Anlage 6)

Der Auftragnehmer muss seine Angaben in seinem Angebot in Anlage 6 Schulisches
Umsetzungskonzept gem. Ziff.16.1.2 der Anlage 1 Ergdnzung zur Aufforderung zur Abgabe
eines Angebots zu Ziff. 1 bis 4, und gemachten Angaben einhalten.

5.6 Zusiatzliche Lebensmittelgruppen in Bio-Qualitit gemal Anlage 5 Angaben zum
Angebot

Sofern und soweit im Angebot die Verpflichtung Ziff. 16.1.3 der Anlage 1 Erganzung zur
Aufforderung zur Abgabe eines Angebots flr den Auftragsfall abgegeben wurde, zusatzliche
Lebensmittelgruppen in Bio-Qualitat zu liefern/'verwenden, muss der Auftragnehmer dieser
Verpflichtung unter Einhaltung seiner Angaben im Angebot nachkommen. Sofern und soweit
die Verpflichtung Obst und Obsterzeugnisse oder Milch- und Milchprodukten einschliellich
Kase betrifft, gilt dies nur fur das erste Vertragsjahr, also fiir Leistungen im Zeitraum von 01.
August 2020 bis 31. Juli 2021, da ab 01. August 2021 Obst und Obsterzeugnisse und Milch
und Milchprodukte einschliel3lich Kase gemal dieser Leistungsbeschreibung obligatorisch zu
100 % aus biologischer Landwirtschaft stammen mussen, vgl. dazu Ziff. 5.2.1.

5.7 Selbstverpflichtung zur zertifizierten Fortbildung mit dem Schwerpunkt
»vegetarisch kochen“ gemaR Anlage 5 Angaben zum Angebot

Sofern im Angebot die Verpflichtung nach naherer Maligabe Ziff. 16.1.4 der Anlage 1
Erganzung zur Aufforderung zur Abgabe eines Angebots fir den Auftragsfall abgegeben
wurde zur mindestens einmal jahrlichen Teilnahme der flr die Gestaltung des
vertragsgegenstandlichen Speisenplans verantwortlichen Person und der fir das
vertragsgegenstandliche Kochen verantwortlichen Person an einer Fortbildung mit dem
Schwerpunkt ,attraktive vegetarische Kost* im Umfang von mindestens 14 Stunden®, muss der
Auftragnehmer dieser Verpflichtung nachkommen. Eine entsprechende Fortbildung wird im
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Auftrag der fur Verbraucherschutz zustéandigen Senatsverwaltung von dem Anbieter der
.Kantine Zukunft durchgefihrt. Bei der Wahl einer Fortbildung eines anderen Anbieters muss
der Auftragnehmer dazu zuvor unter Vorlage des Konzepts die Zustimmung der fir das
Schulwesen zustandigen Senatsverwaltung einholen.

5.8 Sonderkostformen gemaR Anlage 5 Angaben zum Angebot

Sofern im Angebot die Verpflichtung gem. Ziff. 16.1.5 Anlage 1 Erganzung zur Aufforderung
zur Abgabe eines Angebots flr den Auftragsfall abgegeben wurde, die Gerichte der
Sonderkostformen entsprechend den Gerichten auf dem Speisenplan anzubieten und die
Portionsgrofien fur Kinder mit Sonderkost bei den Eltern abzufragen und zu bertcksichtigen,
muss der Auftragnehmer dieser Verpflichtung nachkommen.

5.9 Convenience gemal Anlage 5 Angaben zum Angebot

Sofern und soweit im Angebot die Verpflichtung gem. Ziff. 16.1.6 der Anlage 1 Ergénzung zur
Aufforderung zur Abgabe eines Angebots fir den Auftragsfall abgegeben wurde, die
Menubestandteile Salatdressing, Dessert und Salate/Rohkostsalate ausschlielllich in
Eigenproduktion aus frischen, unverarbeiteten und wenig verarbeiteten Lebensmitteln
herzustellen, muss der Auftragnehmer dieser Verpflichtung nachkommen.

6. Nutzung von Raumen und Einrichtungen der Schule/des Auftraggebers,
Nebenkosten, Instandsetzung

6.1. Die Ausstattung der einzelnen Leistungsorte ist der Anlage 2.1 Ausstattungsubersicht zu
entnehmen. Der Auftraggeber verpflichtet sich, Geschirr, Becher und Besteck gemal
Anlage 2.1 Ausstattungsibersicht im Umfang von 120% der Anzahl der Essenden
bereitzustellen. Der Auftraggeber verpflichtet sich weiter, fir eine technisch
funktionierende Ausstattung entsprechend Anlage 2.1 Ausstattungstbersicht mit
Spulmaschinen, Warmhaltewagen, Trinkwasserspender, Kiihlanlagen wie Kihlschranke,
Kaltbuffets mit aktiver Kuihlung, zu sorgen.

6.2. Die als Ausgabekiiche zur Verfligung gestellten Raume missen den gesetzlichen
Hygiene- und Arbeitsplatzanforderungen entsprechen.

6.3. Durch den Auftraggeber werden die entsprechenden Raume und Anschlisse sowie
Energie und Wasser/Abwasser miet- und nebenkostenfrei zur Verfligung gestellt, sofern
nicht nachfolgend im Einzelnen anders geregelt (bspw. beim Betrieb einer Mischkiiche
(Produktion in der Einrichtung, Cook & Serve) und WartungsmalRnahmen (siehe Ziff. 7)).

6.4. Eine Benutzung der Ausgabekiche und der dazu gehdrenden Nebenraume zu anderen
als im Vertrag genannten Zwecken und von anderen als vom Caterer benannten
Personen ist unzuldssig. Die Verwendung der technischen Ausstattung, wie zum
Beispiel Spulmaschinen, ist nur zum Zwecke der Mittagsversorgung und durch das
Ausgabepersonal zulassig.

6.5. Der Auftragnehmer verpflichtet sich zum auferst sparsamen Verbrauch von Strom und
Heizung.
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6.6.

6.7.

6.8.

6.9.

6.10.

6.11.

In der Kiiche vorhandenes Mobiliar und Einrichtungsgegenstande (,Grundausstattung®),
siehe hierzu die Anlage 2.1 Ausstattungstbersicht, werden kostenlos (siehe aber
nachfolgend Ziff. 6.11) durch den Auftraggeber zur Nutzung bereitgestellt.

Der Auftraggeber installiert am Leistungsort einen Wasserspender, es sei denn die
Installation eines Wasserspenders am Leistungsort ist im Ausnahmefall aufgrund
besonderer baulicher Gegebenheiten nicht moglich. Nehmen mehr als 400 Kinder am
Mittagessen teil, wird vom Auftraggeber ein weiterer Wasserspender installiert, es sei
denn die Installation eines weiteren Wasserspenders ist im Ausnahmefall aufgrund
besonderer baulicher Gegebenheiten nicht méglich. Sofern und soweit ein oder mehrere
Wasserspender installiert sind, muss der Auftragnehmer wahrend der Laufzeit dieses
Vertrages die monatliche Miete fur den/die installierten Wasserspender tubernehmen. Sie
betragt monatlich bis zu 200 Euro pro Wasserspender einschliellich bis zu finf CO2-
Flaschen pro Jahr und Wartung. Im Gegenzug ist der Auftragnehmer berechtigt, den/die
vorgenannten Wasserspender, sofern und soweit vorhanden, zur Erfillung seiner
vertraglichen Verpflichtung zur Bereitstellung eines Getranks zu nutzen. Die fur die
Ubernahme der Miete und die Meldung und Koordination von Reparaturen erforderlichen
Daten (Name und Kontodaten des Empfangers, Ansprechpartner) werden dem
Auftragnehmer nach Vertragsschluss mitgeteilt. In jeder Schule werden durch den
Auftraggeber einmalig 200 Trinkflaschen aus hochwertigem Tritan zur Verfugung
gestellt. Aullerdem wird/werden der/die Wasserspender zweimal jahrlich gewartet. Die
Reinigung der Trinkflaschen obliegt dem Auftragnehmer. Der Auftragnehmer stellt
sicher, dass der/die Wasserspender auch wahrend der Ferienzeit regelmalig,
mindestens alle 72 Stunden, gespult wird/werden. Der Auftragnehmer benennt eine
Person, die am Leistungsort ggf. erforderliche Reparaturen an den ihm vom
Auftraggeber gemal Ziff. 6.7 benannten Ansprechpartner meldet und die Reparatur
koordiniert. Sofern absehbar ist, dass in der Schule nicht bis spatestens Ende August
2020 mindestens ein Wasserspender installiert ist, obliegt es dem Auftragnehmer, fir die
Dauer bis ein Wasserspender in der Schule installiert wird, falls dies innerhalb der
Vertragslaufzeit nicht der Fall ist, flir die gesamte Vertragslaufzeit, 200 Trinkflaschen aus
hochwertigem Tritan zur Nutzung an der Schule, insbesondere im Rahmen der
Kaltverpflegung zur Verfigung zu stellen.

Vor Beginn der Leistung wird vom Auftraggeber, vertreten durch seine Fachabteilung,
dem Auftragnehmer und der Schule gemeinsam ein Ubergabeprotokoll der beweglichen
Einrichtungsgegenstande und der Gebrauchsgegenstidnde (Inventarliste) erstellt.
Notwendige Ersatzbeschaffungen werden durch den Auftraggeber zur Verfigung
gestellt. Sollte Uber die verbindlich festgelegte Grundausstattung hinaus weiteres
Mobiliar und/oder Einrichtungsgegenstande fir die Leistungserbringung erforderlich
sein, beschafft dieses/diese der Auftragnehmer auf eigene Kosten nach vorheriger
Abstimmung mit dem Auftraggeber. Sie sind nach Vertragsende vom Auftragnehmer auf
eigene Kosten wieder zu entfernen.

Die Fachabteilung des Auftragsgebers ist auch Ansprechpartner fir samtliche
Problemfalle im Bereich der Kichentechnik und ist vom Auftragnehmer vor der
Beauftragung jeglicher Reparaturen der Gerate des Auftraggebers zu kontaktieren.

Fir die festgestellten Mangel und AbhilfemaRnahmen wird ebenfalls ein gemeinsames
Protokoll erstellt.

Pro Vertragsjahr (nicht Kalenderjahr) schuldet der Auftragnehmer eine Beteiligung an
den Reparatur- und Wartungskosten aller sich in der von ihm genutzten Ausgabekiiche
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6.12.

6.13.

6.14.

6.15.

6.16.

befindlichen Gerate, die vom Auftraggeber gestellt wurden, in Hohe eines Betrages von
insgesamt bis zu 1.000,00 € zzgl. ggf. anfallender Ust. pro Ausgabekiiche, also fir alle
in der Kliche befindlichen Geraten zusammen, unabhangig davon, ob die Reparatur vom
Auftraggeber oder (nach vorheriger Abstimmung mit der Fachabteilung im Sinne von
6.9) vom Auftragnehmer veranlasst wurde. Ist eine Reparatur nicht mehr wirtschaftlich,
ist die Ersatzbeschaffung durch den Auftraggeber zu veranlassen. Klarstellend wird
festgehalten, dass sich die Regelung gemaR Satz 1 nur auf vom Auftraggeber
abgeschlossene Wartungsvertrage bezieht.

Die Leerung vorhandener Fettabscheider wird vom Auftraggeber auf seine Kosten
beauftragt. Etwas anderes gilt beim Verpflegungssystem Produktionsklche (s. Ziff. 7.3).

Sollte der Auftragnehmer andere als in der Anlage 2.1 Ausstattungstbersicht
aufgefuhrten Gegenstande/Geratschaften bendtigen (z.B. Konvektomat/ Kombidampfer),
sind diese von ihm auf eigene Kosten zu installieren und zu warten. Die Installation und
Deinstallation muss nach Absprache mit dem Auftraggeber erfolgen. Alle
Gegenstande/Geratschaften gemal Satz 1 sind nach Vertragsende auf eigene Kosten
wieder zu entfernen. Die Beschaffenheit des Uberlassenen Objektes darf nur verandert
werden, sofern und soweit dies zu der vorgesehenen Nutzung — etwa im Hinblick auf die
Verwendung eines bestimmten Verpflegungssystem - notwendig und erforderlich ist.
Diesbezuglich vom Auftragnehmer angestrebte Einzelmallnahmen und bauliche
Veranderungen an und in den Uberlassenen Raumen, insbesondere Um- und
Einbauten, Installationen und dergleichen, missen kleineren Umfangs sein, dirfen nicht
in die Bausubstanz eingreifen und bedurfen der vorherigen schriftlichen Zustimmung des
Auftraggebers. Dabei sind dem Auftraggeber alle erforderlichen Plane, behdérdliche und
bauaufsichtliche Genehmigungen vorzulegen. Samtliche anfallenden Kosten hat der
Auftragnehmer zu tragen. Die Einholung aller erforderlichen behérdlichen
Genehmigungen ist Sache des Auftragnehmers, der auch die Genehmigungs-,
Bearbeitungs- und Planungskosten tragt. Veranderungen an den elektrischen und
sanitaren Anlagen durfen ausschlielich von entsprechenden Fachfirmen ausgefuhrt
werden. Die vorhandenen Anschlisse und Anschlusswerte sind in der Losbeschreibung
aufgeflhrt, alternativ erfolgt die gemeinsame Ortsbegehung mit einer vom Auftraggeber
benannten Person, die Uber die Anschlisse und Anschlusswerte Auskunft geben kann.
Die in der Vergabeunterlage aufgeflihrten zur Verfligung stehenden Flachen (Anlage 2.1
Ausstattungsubersicht) sind abschlielend, demzufolge kdénnen auch keine weiteren
Flachen zur Verfugung gestellt werden.

Die Reinigung der Tische nach jedem Durchgang, die “Spontanreinigung”, und die
tagliche Reinigung der dem Auftragnehmer zur Verfugung gestellten Ausgabekiche
obliegt dem Auftragnehmer.

Die mindestens einmal jahrlich durchzufihrende Grundreinigung der dem
Auftragnehmer zur alleinigen Nutzung Uberlassenen Raumlichkeiten, inkl. Fenster wird
durch den Auftragnehmer beauftragt und bezahlt.

Durch den Auftragnehmer sind die Sicherheits- und Brandschutzbestimmungen, die
Larmschutzverordnung und Unfallverhitungsvorschriften einzuhalten. Die Hausordnung
der Schule ist zu beachten. Wartung und Prifung von Feuerléschern in den
uberlassenen Raumlichkeiten Gbernimmt der Auftraggeber. Die bestehenden Hygiene-
bestimmungen sind von Seiten des Auftragnehmers einzuhalten.
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6.17.

6.18.

6.19.

6.20.

6.21.

6.22.

Es ist dem Auftragnehmer untersagt, Rdumlichkeiten mit einer eigenen SchlieRanlage zu
versehen.

Der Auftraggeber oder eine von ihm Beauftragte oder ein Beauftragter kann die vom
Auftragnehmer in der Schule genutzten Raume jederzeit unangemeldet betreten.

Das Parken auf dem Grundstlck ist nur auf den ausdricklich als Parkplatz kenntlich
gemachten Flachen gestattet. Die Durchfahrten missen stets freigehalten werden, auch
beim Halten von Kraftfahrzeugen zum Zweck des Be- und Entladens.

Besondere Sorgfalt und Vorsichtspflicht ist beim Befahren des Schulhofes geboten.
Zeitfenster, in denen das Befahren des Schulgeldndes nicht erlaubt ist, sind im
Umsetzungskonzept zu berticksichtigen.

Die Prufung der ortsveranderlichen elektrischen Gerate, die vom Auftraggeber gestellt
werden, ist durch den Auftraggeber nach den Vorschriften BGV A 3 und TRBS 1201 in
den vorgeschriebenen Abstanden von einer dafur qualifizierten Firma durchfihren zu
lassen. Gerate, die dem Auftragnehmer gehdéren, werden von diesem entsprechend der
einschlagigen Bestimmungen gewartet. Eine Kopie des Wartungsprotokolls,
Prifprotokolls und/oder Prifnachweises mit dem Prifergebnis ist dem Auftraggeber
jeweils unverzlglich zuzusenden.

Vor dem Ende des Vertragszeitraumes findet eine gemeinsame Begehung der
Uberlassenen Raumlichkeiten durch den Auftraggeber und den Auftragnehmer statt,
welche durch den Auftragnehmer mit einem Fotoprotokoll dokumentiert wird. Das
Fotoprotokoll ist Anlage des Abnahmeprotokolls. Im Abnahmeprotokoll werden die
entstandenen Mangel aufgelistet und dem Auftragnehmer eine Frist zur
Mangelbeseitigung gesetzt. Sollte von Seiten des Auftragnehmers keine fristgerechte
Mangelbeseitigung erfolgen, werden die Mangel vom Auftraggeber beseitigt und die
entstandenen Kosten dem Auftragnehmer in Rechnung gestellt.

7. Zusatzliche Regelungen bei Nutzung der Raume, Gerdte und Medien als
Produktionskiiche

7.1.

7.2.

7.3.

Durch den Auftraggeber werden die entsprechenden Raume mietfrei und in der Kiiche
vorhandenes Mobiliar und Einrichtungsgegenstande kostenlos zur vertraglichen Nutzung
bereitgestellt.

Zur Abdeckung der durch die Leistungserbringung entstehenden Nebenkosten,
insbesondere Strom, Wasser und Abwasser, wird entsprechend der Ortlichen
Gegebenheiten ein verbrauchsabhangiges Entgelt erhoben bzw. eine angemessene
monatliche Pauschale auf Basis der verwendeten Gerate, ihrer taglichen Laufzeit und
durchschnittlich 220 Tagen jahrlich vereinbart. Der Auftragnehmer ist verpflichtet, allen in
Bezug auf das uberlassene Objekt und seine Nutzung ergehenden behordlichen
Anordnungen jeder Art auf eigene Kosten und Gefahr zu entsprechen (z.B. bezuglich
der Schadlingsbekampfung, Reinigung von Wasserabflissen usw.). Wenn Auflagen
oder Bedingungen von Behodrden gestellt werden, sind diese vom Auftragnehmer zu
erfillen, ohne dass gegen den Auftraggeber Anspriiche geltend gemacht werden
kénnen. Fur alle aus der Nichterfillung dieser Verpflichtung gegen den Auftraggeber
erhobenen Anspriche haftet der Auftragnehmer.

Der Auftragnehmer muss weiter
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a) die Kosten der Wartung aller Gerate, die vom Auftraggeber gestellt werden, mit
Ausnahme des Feuerldschers, nach Herstellerempfehlung durch vom Auftraggeber
beauftragte Sachkundige, Ubernehmen,

b) die Leerung, Entsorgung und Reinigung der Fettabscheideranlagen und die
Reinigung der zugehoérigen Abwasserleitungen geman DIN 4040-100 bzw. DIN EN
1825-2 regelmalig (alle 4 Wochen) durchfuhren,

c) die Fettfilter und -rinnen in den Abzugshauben regelmaRig reinigen,

d) die Mallnahmen gemal a) b) und c) ordnungsgemal dokumentieren,

e) die fur die von ihm geschuldeten Mallnahmen gemal a), b) und c) anfallenden
Kosten ubernehmen,

f) vom Auftragnehmer selbst gestellte Gerate auf eigene Kosten ordnungsgeman
warten.

8. Haftung

8.1. Schéden in den genutzten Rdumen hat der Auftragnehmer, sobald er sie bemerkt, dem
Auftraggeber schriftlich anzuzeigen.

8.2. Der Auftragnehmer haftet gegenuber dem Auftraggeber fir Schaden, die durch ihn
selbst, sein Personal oder durch Dritte, die in seinem Interesse das Grundstiick
aufsuchen, schuldhaft verursacht werden.

8.3. Insbesondere haftet er fir Schaden, die durch fahrlassigen Umgang mit Wasser, Gas,
elektrischem Strom, durch Schlisselverlust und durch nicht verschlossene Tiren und
Fenster entstehen. Dem Auftragnehmer obliegt der Beweis daflir, dass wahrend der
Dauer seiner jeweiligen Anwesenheitszeiten ein schuldhaftes Verhalten nicht vorliegt.

8.4. Der Auftragnehmer tragt das Risiko der Beschadigung und des Diebstahls seines
Eigentums.

8.5. Der Auftragnehmer muss wahrend der gesamten Laufzeit des Vertrages Uber eine

Betriebshaftpflichtversicherung, deren Deckungssummen fir Personenschaden
mindestens 5.000.000,00 €, fir Sachschaden mindestens 2.000.0000,00 € betragt,
verfigen. Er hat bei Vertragsbeginn den Abschluss einer entsprechenden
Betriebshaftpflichtversicherung nachzuweisen.

9. Mittagessenvereinbarung und Bestell- und Abrechnungssystem

9.1

9.2

Alle Kinder in den Jahrgangsstufen 1 bis 6 haben das Recht auf ein
kostenbeteiligungsfreies Mittagessen. Der Auftragnehmer muss den
Personensorgeberechtigten des Kindes, nachfolgend ,Eltern® genannt, den Entwurf
einer  schriftichen  Vereinbarung Uber die Lieferung des Mittagessens
(,Mittagessenvereinbarung®) zusenden, den Eltern die dazu und fur die Erflllung
dieses Vertrages erforderlichen Datenschutzhinweise dazu zukommen lassen und mit
den Eltern, die den Entwurf der Mittagessenvereinbarung ausgefillt und unterzeichnet
zurlicksenden, eine entsprechende Vereinbarung abschlief3en.

Daflir muss der Auftragnehmer den Eltern den Entwurf einer Mittagessenvereinbarung
zukommen lassen. Dieser muss folgende Angaben enthalten:

- Dauer der Vereinbarung
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9.3.

9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

- die Mdglichkeit der Kiindigung der Vereinbarung durch die Eltern mit einer Frist von
max. 7 Tagen

- wochentagsbezogene Bestellmdglichkeit

- Médglichkeit der Auswahl aus den Mentlinien/dem Speisenplan, sofern vorhanden

- Abbestellverpflichtung bei Krankheit oder Abwesenheit wahrend der Ferien

- Abbestellverfahren

- den Hinweis darauf, dass bei haufiger unabgemeldeter Nichtteiinahme am
Mittagessen die Vereinbarung fristlos gekindigt werden kann

- die Mdglichkeit, im Einzelfall arztlich festgestellte und dem Auftragnehmer seitens
der Eltern mitgeteilte Nahrungsmittelallergien/-unvertraglichkeiten zZu
berucksichtigen

- die Erklarung der Eltern, dass sie die beigefligten Datenschutzhinweise des
Caterers zur Kenntnis genommen haben.

Ein entsprechendes Muster, das die vorgenannten Angaben enthalt, zur Verwendung
durch den Auftragnehmer ist als Anlage 5 zur Leistungsbeschreibung Muster
Mittagessenvereinbarung beigefugt. AulRerdem muss der Auftragnehmer den Eltern
zusammen mit dem Entwurf einer Mittagessenvereinbarung den als Anlage 2 zu dieser
Leistungsbeschreibung  beigefiigten  Meldebogen zur  Bereitstellung einer
Sonderkostform zukommen lassen.

Nutzt der Auftragnehmer nicht das in Ziff. 9.2 genannte als Anlage 5 zur
Leistungsbeschreibung Muster Mittagessenvereinbarung beigefligte Muster, muss der
Auftragnehmer rechtzeitig vor der Leistungserbringung dem Auftraggeber seinen
eigenen Mustervereinbarungsentwurf zur Prifung und Genehmigung vorlegen. Der
Auftragnehmer darf nur einen vom Auftraggeber genehmigten
Mustervereinbarungsentwurf  verwenden.  Jegliche Anderungen eines vom
Auftraggeber genehmigten Mustervereinbarungsentwurfs sind dem Auftraggeber
rechtzeitig vorab schriftlich mitzuteilen und bedurfen vor ihrer Verwendung durch den
Auftragnehmer der vorherigen Genehmigung durch den Auftraggeber.

Der Auftragnehmer muss seine datenschutzrechtlichen Verpflichtungen einhalten. Fir
die Einhaltung der datenschutzrechtlichen Verpflichtungen des Auftragnehmers ist
dieser selbst verantwortlich. Eine Prifung der Datenschutzhinweise des
Auftragnehmers an die Eltern durch den Auftraggeber erfolgt nicht.

Nach Abschluss der Mittagessenvereinbarung ist den betreffenden Eltern fir die
Bestellung, Auswahl und Abbestellung eine Kundennummer mitzuteilen. Ferner ist den
Eltern der Zugang zum Online-Bestellsystem oder eine dafur vorgesehene
Telefonnummer mitzuteilen.

Die unterzeichneten Mittagessenvereinbarungen nebst Anderungsvereinbarungen und
dauerhaften Abmeldungen sind zu Prifzwecken fur die Dauer ab Leistungsbeginn bis
zum Ende der Laufzeit des Vertrages zwischen Auftraggeber und Auftragnehmer
aufzubewahren.

Der Auftragnehmer muss das  vertragsgegenstandliche  Bestell-  und
Abrechnungssystem anwenden. Der Auftragnehmer hat unabhangig vom gewahlten
Bestellsystem eine hohe Flexibilitat bei Um-, Ab- und Mehrbestellungen
sicherzustellen. Abbestellungen des gewahlten Essens sind jedenfalls, wenn sie vor 18
Uhr des Vortrags erfolgen, mdglichst auch, wenn sie vor 8:00 Uhr desselben Tages
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9.8.

9.9.

9.10.

9.11.

erfolgen, zu bericksichtigen. Der Auftragnehmer muss gewahrleisten, dass auch
telefonische Abbestellungen zwischen 8 und 18 Uhr mdglich sind.

Zur Ferienregelung siehe u.a. Ziff. 3.

Der Auftragnehmer muss die Moglichkeit vorsehen, dass auch die Schule fur Kinder,
deren Personensorgeberechtigten keinen Vertrag abgeschlossen haben, diese aber an
der erganzenden Forderung und Betreuung teilnehmen oder bis 16:00 an der
gebundenen Ganztagschule sind, das Mittagessen fir einen Zeitraum von maximal
zwei Monaten beim Caterer bestellen kann.

Der Auftragnehmer hat den Monatsspeisenplan der Schule sowie den am Mittagessen
Teilnehmenden in einer angemessenen Frist und in angemessener Art und Weise
vorab zur Verfligung zZu stellen.

Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber Anderungen von Produktionsstatten-
standorten der von ihm belieferten Schule unverziglich und unaufgefordert schriftlich
mitzuteilen.

10. Vergiitung und Rechnungslegung

10.1.

10.2.

10.3.

10.4.

Der Auftragnehmer hat Anspruch auf Vergltung der jeweils taglich tatsachlich von den
Kindern abgenommenen Portionen. Die durch das padagogische Personal
abgenommen Portionen sind nicht Gegenstand der Abrechnung, sondern werden
direkt zwischen Auftragnehmer und padagogischem Personal abgerechnet.

Die Menge der tatsachlich von den Kindern abgenommenen Portionen muss mittels
eines digitalen Systems erfasst werden.

Das gemal Ziff. 10.2 erforderliche digitale System wird dem Auftragnehmer bis
spatestens einen Monat vor dessen Einflihrung seitens des Auftraggebers kostenlos
fur die Dauer der Laufzeit dieses Vertrages zur vertragsgegenstandlichen Nutzung zur
Verfigung gestellt. Auf Wunsch des Auftragnehmers kann dieser nach vorheriger
Absprache mit dem Auftraggeber ein geeignetes eigenes digitales System zur
Erfassung der tatsachlich von den Kindern abgenommenen Portionen nutzen. Ein
Kostenerstattungsanspruch des Auftragnehmers gegen den Auftraggeber wegen
Nutzung eines eigenen digitalen Systems besteht ggf. deswegen nicht.

Die Regelung gemaf Ziff. 10.1 Satz 1 (nachfolgend auch ,neues Vergutungsmodell)
gilt ab 01. Oktober 2020, vorbehaltlich der Bedingung, dass bis dahin die
vertragsgegenstandliche(n) Schule(n) mit einem digitalen System zur Erfassung der
tatséchlich von den Kindern abgenommenen Portionen ausgerustet ist. Unabhangig
vom Vorliegen der Voraussetzung gemaRy S. 1 behalt sich der Auftraggeber vor, den
Beginn des neuen Vergutungsmodells zeitlich nach hinten zu verschieben, was der
Auftraggeber dem Auftragnehmer ggf. bis spatestens zum Ablauf des 31. August 2020
mitteilt. Im Fall der Verschiebung des neuen Vergltungsmodells wird der Auftraggeber
den Auftragnehmer mindestens zwei Monate vor der geplanten Einfihrung informieren.
Ist zwischen den Vertragsparteien auf Wunsch des Auftragnehmers planmaRig die
Nutzung eines geeigneten eigenen digitalen Systems zur Erfassung der tatsachlich von
den Kindern abgenommenen Portionen abgestimmt, so ist er fir die Nutzung des
digitalen Systems ab dem vom Auftraggeber mitgeteilten Termin, frihestens jedoch
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zum 01. Oktober 2020 verantwortlich und muss ab dem betreffenden Termin nach dem
neuen Vergutungsmodell abrechnen.

10.5. Weicht aufgrund von Ereignissen oder Verlaufen, die nicht in den Einflussbereich des
Auftragnehmers fallen, wie z.B. Abwesenheit ganzer Klassen oder gréRerer Gruppen
von Kindern aufgrund Ausfligen, aulergewdhnlichen Witterungsverhaltnissen
(Hitzefrei-Regelungen), Grippe- oder sonstiger Epidemien, Schulrdumungen o0.4., die
Anzahl der tatsachlich abgenommenen Portionen geman Ziff. 10.1 um mehr als 15 %
von der Anzahl der bestellten Portionen ab, hat der Auftragnehmer Anspruch auf
Vergltung von 85 % der bestellten Portionen, unabhangig von der Menge der
tatsachlich von den Kindern abgenommenen und der tatsachlich gelieferten Portionen
(,85%-Regelung®). Dies gilt nicht, wenn der Auftragnehmer von der Schule spatestens
72 Stunden vor dem betreffenden Liefertermin entsprechend informiert wurde.

Fir Ferientage gilt abweichende Sonderregelung: Der Auftragnehmer hat Anspruch auf
Vergutung der von ihm gemafR Mitteilung der Schule Uber die Anzahl der in der
erganzenden Forderung und Betreuung angemeldeten und damit voraussichtlich am
Essen teilnehmenden Kinder gelieferten Portionen.

10.6. Vor Einflhrung des neuen Vergutungsmodells sowie, wenn die Installation eines
digitalen Systems zur Erfassung der abgenommenen Portionen in der betreffenden
Schule ausnahmsweise aus baulichen, technischen oder sonstigen Griinden nicht
moglich ist, hat der Auftragnehmer Anspruch auf Vergltung der bestellten und von ihm
laut Lieferschein hergestellten und gelieferten Portionen (,Lieferscheinmodell®).

10.7. Die Rechnungslegung gegeniber dem Auftraggeber erfolgt monatlich.

10.7.1 Fur die Abrechnung gemaR Lieferscheinmodell muss die Rechnung folgendes
ausweisen:

- die in den Lieferscheinen ausgewiesenen Portionen

- Anzahl der abgeschlossenen Mittagessenvereinbarungen mit den Eltern
- Anzahl der im Abrechnungszeitraum bestellten Portionen

- Anzahl der der im Abrechnungszeitraum gelieferten Portionen

Der Rechnung sind Kopien der Lieferscheine beizuftgen.

10.7.2 Fur die Abrechnung gemall neuem Vergitungsmodell muss die Rechnung
Folgendes ausweisen:

- fUr alle abgerechneten Tage die Menge der jeweils abgenommenen Portionen.

Es sind der Rechnung Dokumente beizufligen, aus der fiir alle abgerechneten Tage
die Menge der jeweils abgenommenen Portionen ersichtlich ist.

10.7.3 Fir die Abrechnung der Vergltung fur Leistungen an Ferientagen muss die
Rechnung Folgendes ausweisen:

- Anzahl der an den jeweiligen Ferientagen jeweils gelieferten Portionen
- Anzahl der gemafly Mitteilung der Schule an den jeweiligen Ferientagen jeweils zur
erganzenden Férderung und Betreuung angemeldeten Kinder.
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10.8.

10.9.

10.10.

Es sind der Rechnung die Meldung der Schule Gber die zur ergdnzenden Forderung
und Betreuung angemeldeten Kinder und die Lieferscheine beizufligen.

Bei Abrechnung auf Basis der 85%-Regelung gemall Ziff. 10.5, muss der
Auftragnehmer hierauf in der Rechnung ausdricklich hinweisen unter Angabe der
betreffenden Tage und Darlegung der naheren Umstande, der Menge der tatsachlich
von den Kindern abgenommenen Portionen und der bestellten Portionen und
BeiflUgung der die Angaben belegenden Dokumente. Die Abrechnung erfordert eine
tagesgenaue Darstellung der Anzahl der bestellten Portionen und der Anzahl der
abgenommenen Portionen.

Die Rechnung ist am Monatsende zusammen mit den Anlagen geman Ziff. 10.7 bzw.
Ziff. 10.8 an das

Bezirksamt XXX von Berlin
Abteilung XXX

XXX [Stellenzeichen]

XXX str. XXX

XXX Berlin

zur Zahlung einzureichen. Abschlagszahlungen werden nicht geleistet. Der
Auftragnehmer hat die Rechnungen in einfacher Ausfertigung einzureichen. Erganzend
gilt § 15 VOL/B. Es wird kein Skonto vereinbart.

Zu Kontrollzwecken muss der Auftragnehmer monatlich jeweils zum 15. eines Monats,
beginnend am 15. August 2020, eine Liste der von den Eltern oder den Schulen aktuell
zum Essen angemeldeten Kinder zur Einsichtnahme in den dem Auftragnehmer zur
Verfligung gestellten Rdumen verschlossen hinterlegen.

11. Qualitatssicherung

11.1.

Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber oder von ihm beauftragten Dritten zu den
Ublichen Geschaftszeiten, auch unangekindigt, die Moglichkeit zu geben,
stichprobenhaft sowie bei konkreten Anhaltspunkten flr Vertragsverletzungen
insbesondere durch Inaugenscheinnahme und Probenentnahme sowie der
Uberprifung betrieblicher Dokumente (ndheres siehe Ziff. 11.2, im Produktionsbetrieb
und in den Ausgabekichen die Einhaltung der unter Ziff. 5 definierten
Leistungsanforderungen zu Uberprufen. Dies schliet das Recht des Auftraggebers ein,
eine Uberprifung (auch ,Auditierung®) der vertragsgegenstandlichen Leistung des
Auftragnehmers anhand dieser Leistungsanforderungen selbst durchzufiihren oder von
Beauftragten durchfiihren zu lassen.

Der Auftragnehmer raumt dem Auftraggeber oder dem von ihm beauftragten Dritten
zum vorgenannten Zwecke der Uberprifung der Einhaltung der unter Ziff. 5
(,Leistungsbeschaffenheit®) definierten Leistungsanforderungen die Befugnis ein,

e zu den Ublichen Geschéaftszeiten Grundstlicke, Betriebsrdume und Transportmittel,
in oder auf denen zum Zwecke der Leistungserbringung Erzeugnisse hergestellt,
behandelt oder in den Verkehr gebracht werden sowie die dazugehorigen
Geschéaftsraume zu betreten,
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11.2.

11.3.

e alle geschaftlichen Schrift- und Datentrager, insbesondere Aufzeichnungen, soweit
gesetzlich erforderlich in anonymisierter Form, Frachtbriefe,
Herstellungsbeschreibungen und Unterlagen U(ber die im Rahmen der
Leistungserbringung bei der Herstellung verwendeten Stoffe einzusehen und
hieraus Abschriften, Auszige, Ausdrucke oder Kopien, auch von Datentragern,
anzufertigen oder Ausdrucke von elektronisch gespeicherten Daten zu verlangen
sowie

e im Rahmen der Leistungserbringung eingesetzte Mittel, Einrichtungen und Gerate
zur Beférderung von Erzeugnissen zu besichtigen, davon Bildaufnahmen
anzufertigen;

e alle zur Kontrolle erforderlichen Auskiinfte zu verlangen, insbesondere solche Gber
die Herstellung, das Behandeln, die zur Verarbeitung gelangenden Stoffe und
deren Herkunft und das Inverkehrbringen;

e Proben nach seiner Auswahl zum Zweck der Untersuchung zu fordern oder zu
entnehmen; fir Proben wird keine Entschadigung gezahlt.

Der Auftragnehmer verpflichtet sich, den Auftraggeber oder dem von ihm beauftragten
Dritten bei der Kontrolle zu unterstitzen und insbesondere auf Verlangen die Raume
und Gerate zu bezeichnen, Raume und Behaltnisse zu 6ffnen, die Entnahme von
Proben zu erméglichen sowie unverziglich die geforderten Auskinfte zu erteilen. Der
Auftragnehmer hat das Recht, bei den Kontrollen anwesend zu sein.

Der Auftragnehmer stellt sicher, dass folgende Daten entsprechend den
Verpflegungssystemen taglich fur jede Speisenkomponente und gesondert fur jede
Produktionseinheit/Charge (= flr jeden Kochprozess bzw. Lieferung bzw.
Regenerierzyklus) dokumentiert werden sowie 6 Monate in den Schulkiichen
aufbewahrt werden:

Mischkiiche und Warmverpflegung:
¢ Datum der Speisenherstellung
Temperatur bei Abflllung
Temperatur bei Lieferung
Temperatur bei der Ausgabe
Uhrzeit der Beendigung des Garprozesses
Uhrzeit des Ausgabenendes
gelieferte Tagesmenge in Kilogramm unter Angabe der Portionszahlen

Kihlkostsystem und Tiefkihlkostsystem:
e Datum der Speisenherstellung
Temperatur bei Lieferung
Temperatur bei Beendigung des Regenerierens
Temperatur bei der Ausgabe
Uhrzeit der Beendigung des Regenerierens
Uhrzeit des Ausgabenendes
gelieferte Tagesmenge in Kilogramm unter Angabe der Portionszahlen

Die Anforderungen gemaf Lebensmittelhygiene Verordnung EG Nr. 852/2004 bleiben
unberthrt.

Der Auftragnehmer hat dem Auftraggeber oder von diesem Beauftragten auf
Anforderung die notwendigen Unterlagen zu Ubersenden oder auszuhandigen, die zur
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11.4.

11.5.

11.6.

Kontrolle der Vertragserfullung notwendig sind. Dies bezieht sich auch auf alle
Zulieferungen, die der Auftragnehmer bezieht und weiterverarbeitet. Es handelt sich
hierbei insbesondere um Unterlagen zum Nachweis der Einhaltung der Verpflichtungen
bzgl. Tariftreue und Mindestlohn, der Verwendung von Bio-Lebensmitteln
(insbesondere die sog. Bio-Zertifizierung gemal Artikel 29 Absatz 1 der Verordnung
(EG) Nr. 834/2007 und der Verordnung (EG) Nr. 889/2008), ILO-Kernarbeitsnormen,
Einhaltung der Kriterien des Fairen Handels in Bezug auf Reis (ausgenommen
Rundkornreis), Bananen und Ananas, Leistungsbeschaffenheit gemaR Ziff. 5,
insbesondere durch Lieferscheine, Produktblatter, Rechnungen, Speisenplane,
Produktspezifikationen, Tourenplane und Rezepte. Auf § 5 Abs. 2 i.V.m. Abs. 1
BerlAVG vom 08. Juni 2010, zuletzt geandert durch Gesetz vom 06.06.2012 wird
erganzend hingewiesen. Darlber hinaus muss der Auftragnehmer fir jede
Produktionsstatte fur die Dauer der Vertragslaufzeit folgende Informationen (auch
Produktionsplan genannt) vorhalten und zur Kontrolle gemaR diesem Absatz an den
Auftraggeber oder von diesem Beauftragten Ubersenden oder aushandigen:

- Basisspeisenplane mit allen Wahlmenus,

- Anzahl der zubereiteten Portionen (Kinder und padagogisches Personal) je
Wahlmeni pro Tag,

- Anzahl der abgenommen/abgerechneten Portionen (Kinder und padagogisches
Personal) je Wahlmenu pro Tag

- Gesamtmenge und Art der eingesetzten Lebensmittel je Wahimeni (incl.
Beispeisen wie rohes Gemuse, Frischobst, Desserts etc.)

Ausnahmen gelten, sofern alle eingekauften/bezogenen Lebensmittel ausschlielich in
der Einrichtung fur die Einrichtung eingesetzt und verzehrt werden oder sofern die Lie-
ferungen und Rechnungen ausschliellich Waren enthalten, die fir das Mittagessenan-
gebot an Berliner Grundschulen eingesetzt werden."

An jeder Schule wird ein Mittagessenausschuss entsprechend § 78 des Berliner Schul-
gesetzes gebildet. Zu seinen Aufgaben gehdéren wu.a. die schulinterne
Qualitatssicherung und Qualitadtskontrolle des Mittagessens. Seine Mitglieder sind
unter Wahrung der hygienischen Vorschriften ebenfalls berechtigt, die Einhaltung der
in Ziff. 5 definierten Anforderungen zu Uberprifen. Hierzu gehdren insbesondere die
Prifung der Speisen-plangestaltung und Speisenzusammensetzung, das testweise
Verkosten des Speisen-angebots, die Einsichtnahme in die Dokumentationen zu
Warmhaltezeiten und Tempe-raturkontrollen. Der Auftragnehmer hat kooperativ mit
dem Essenausschuss zusammen zu arbeiten, dabei auf eine hohe Akzeptanz seines
Angebots hinzuwirken, indem er Anregungen des Essenausschusses angemessen,
d.h. unter Beachtung der Vorgaben aus der Leistungsbeschreibung, insbesondere Ziff.
5, berlicksichtigt. Mangelanzeigen des Essensauschusses sind mit einer Frist von zwei
Werktagen zu beantworten. Der Auftragnehmer hat auf Wunsch des
Essenausschusses als Gast an dessen Sitzungen teilzunehmen.

Der Auftragnehmer muss ein Qualitats- und Beschwerdemanagement gemal} seinen
Angaben im Umsetzungskonzept einrichten.

Alle zur Nachweisfuhrung der Einhaltung der vertraglichen Verpflichtungen

vorzuhaltenden oder beizubringender Dokumente mussen in deutscher oder englischer
Sprache vorliegen.
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12. Mangelbeseitigung

Bei aufgrund von Stichproben festgestellter und gegenliber dem Ausgabepersonal mitgeteilter
Schlechtleistung des Auftragnehmers, wodurch das Essen nicht genie3bar ist, insbesondere
durch verbranntes, verkochtes, nicht durchgegartes, verunreinigtes und/oder versalzenes
Essen, kann die Schule eine Nachfrist von 90 Minuten ab Mitteilung der Schlechtleistung
gegenlber dem Ausgabepersonal fur eine Ersatzlieferung des gesamten Essens gewahren.
Erfolgt die Ersatzlieferung nicht fristgemafy, besteht kein Anspruch auf Vergutung fir die
Portionsanzahl dieses Tages. Der Auftragnehmer muss entsprechend die Vergltung fir diese
Lieferung in der nachfolgenden Rechnung fiir den Auftraggeber ersichtlich abziehen.

Die Schule kann von der Gewahrung einer Nachfrist flr eine Ersatzlieferung absehen, wenn
die damit einhergehende Verzégerung schulorganisatorisch nicht umsetzbar ist. In diesem Fall
besteht ebenfalls kein Anspruch auf Vergutung fur die Portionsanzahl dieses Tages. Die
Schule kann dann die Versorgung mit Mittagessen durch andere Anbieter im Umfeld zu einem
angemessenen Portionspreis sicherstellen. Dies gilt auch bei verspateter, nicht innerhalb der
Nachfrist erfolgter, Ersatzlieferung. Hierdurch entstehende Mehrkosten sind dem Auftraggeber
vom Auftragnehmer zu ersetzen.

13. Vertragsstrafen

13.1 Um die Einhaltung der aus § 1 Absatz 2 bis 4 und 6, §§ 4 und 7, § 8 Absatz 2 und 3
und § 9 BerlAVG resultierenden Verpflichtungen des Auftragnehmers zu sichern,
vereinbaren Auftraggeber und Auftragnehmer gemall § 6 BerlAVG fir jeden
schuldhaften Versto®3 gegen vorgenannte Verpflichtungen eine Vertragsstrafe in
Hohe von 1 v.H. der Auftragssumme, bei mehreren VerstélRen zusammen bis zur
Héhe von 5 v.H. der Auftragssumme. Der Auftragnehmer ist zur Zahlung einer
Vertragsstrafe nach Satz 1 auch fir den Fall verpflichtet, dass der Verstof3 durch
einen von ihm eingesetzten Nachunternehmer oder einen von diesem eingesetzten
Nachunternehmer begangen wird.

13.2 Erlauternd zu Ziff.13.1 wird klargestellt, dass ein Verstol3 im Sinne des Abs. Ziff. 13.1
i.V.m § 7 BerlAVG nur vorliegt, wenn der Auftragnehmer oder einer seiner
Nachunternehmer schuldhaft, d.h. vorsatzlich oder fahrlassig, wiederholt oder
erheblich gegen seine Verpflichtungen, im Rahmen der Leistungserbringung
Lebensmittel aus biologischer Landwirtschaft zu verwenden, versté3t. Hierunter fallen
auch Verpflichtungen, die nicht auf Vorgaben in der Leistungsbeschreibung, sondern
Angaben des Auftragnehmers im Angebot beruhen.

13.3 Verstolt der Auftragnehmer oder einer seiner Nachunternehmer schuldhaft, d.h.
vorsatzlich oder fahrldssig, wiederholt oder erheblich gegen seine Verpflichtungen, im
Rahmen der Leistungserbringung ausschlief3lich Reis (ausgenommen Rundkornreis),
Bananen und Ananas einzusetzen, die nachweislich unter Einhaltung der oben
genannten Kriterien des Fairen Handels bei Anbau, Ernte und Verarbeitung
produziert und verarbeitet werden, d.h. dass der Auftragnehmer dies gegenuber dem
Auftraggeber nicht durch Gultezeichen gemal Anlage 4 zur Leistungsbeschreibung
oder gleichwertige oder Ursprungsnachweis nachweist, oder verstoflt er schuldhaft
wiederholt gegen seine Mitteilungspflichten gemall Ziff. 4 der Anlage 7
Ausflhrungsbedingungen Fair-Trade mit Verpflichtungserklarung, ist zwischen dem
Auftraggeber und dem Auftragnehmer fir jeden schuldhaften Verstol3 eine
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13.4

13.5

13.5.1

13.5.2

13.5.3

Vertragsstrafe in Héhe von 1 % der Auftragssumme, bei mehreren Verstoflen
zusammen bis zur Héhe von 5 % der Auftragssumme vereinbart.

Verstollt der Auftragnehmer oder einer seiner Nachunternehmer schuldhaft, d.h.
vorsatzlich oder fahrlassig, wiederholt oder erheblich gegen seine
Dokumentationspflichten oder Herausgabepflichten gemaR Ziff. 11.3, ist zwischen
dem Auftraggeber und dem Auftragnehmer fir jeden schuldhaften Versto3 eine
Vertragsstrafe in Hohe von 1 % der Auftragssumme, bei mehreren solchen Verstéen
zusammen bis zur Hoéhe von insgesamt 5 v.H. der Auftragssumme vereinbart

Verstollt der Auftragnehmer oder einer seiner Nachunternehmer schuldhaft, d.h.
vorsatzlich oder fahrlassig, wiederholt oder erheblich gegen andere wesentliche
vertragliche Verpflichtungen, ist zwischen dem Auftraggeber und dem Auftragnehmer
fur jeden schuldhaften Versto3 eine Vertragsstrafe in HOhe von nachfolgend
benanntem v.H. der Auftragssumme, bei mehreren solchen Versté3en zusammen bis
zur Hohe von insgesamt 5 v.H. der Auftragssumme vereinbart.

Ein eine Vertragsstrafe gemaly Ziff. 13.5 Satz 1 i.H.v. 0,5 v.H. der Auftragssumme
ausldsender VerstoR liegt insbesondere vor, wenn

- bei einem Erstaudit durch den Auftraggeber oder von ihm beauftragte Dritte
festgestellt wird, dass der Auftragnehmer schuldhaft gegen mindestens 20 der in
der als Anlage 1 zur Leistungsbeschreibung Vertragsstrafenkatalog enthaltenen
Tabelle genannten Pflichten aus dieser Leistungsbeschreibung oder der Ergéanzung
zur Aufforderung zur Abgabe eines Angebots Anlage 1 i.V.m. dem Angebot, dort
Anlage 5, verstolden hat.

- bei einem Folgeaudit durch den Auftraggeber oder von ihm beauftragte Dritte
festgestellt wird, dass der Auftragnehmer schuldhaft gegen mindestens 10 aber
nicht mehr als 19 der in der Anlage 1 zur Leistungsbeschreibung Vertragsstrafen-
katalog enthaltenen Tabelle genannten Pflichten aus dieser Leistungsbeschreibung
oder der Anlage 1 Erganzung zur Aufforderung zur Abgabe eines Angebots i.V.m.
dem Angebot, dort Anlage 5 verstoRRen hat.

Ein eine Vertragsstrafe gemaly Ziff. 13.5 Satz 1 i.H.v. 1,0 v.H. der Auftragssumme
auslosender Verstol3 liegt insbesondere vor, wenn bei einem Folgeaudit durch den
Auftraggeber oder von ihm beauftragte Dritte festgestellt wird, dass schuldhaft gegen
mindestens 20 der in der Anlage 1 zur Leistungsbeschreibung Vertragsstrafenkatalog
enthaltenen Tabelle genannten Pflichten aus der Leistungsbeschreibung Anlage 3
oder der Anlage 1 Erganzung zur Aufforderung zur Abgabe eines Angebots ggf.
i.V.m. dem Angebot, dort Anlage 5 verstol3en hat.

Als Erstaudit im Sinne von Ziff. 13.5.1 gilt die erste Auditierung wahrend der
Vertragslaufzeit einzelner oder aller durch den Auftragnehmer gemafy Ziff. 5.1 der
Leistungsbeschreibung oder Anlage 1 Erganzung zur Aufforderung zur Abgabe eines
Angebots ggf. i.V.m. dem Angebot, dort Anlage 5 geschuldeter Leistungen wahrend
eines bestimmten Zeitraums von in der Regel 20 aufeinanderfolgenden
Verpflegungstagen, in der vertragsgegenstandlichen Produktionsstatte und/oder
Schule und/oder Schule mit Produktionskiiche, die der Auftragnehmer zum Zwecke
der Erfiillung seiner vertraglichen Pflichten betreibt und/oder nutzt. Die Uberpriifung
erfolgt durch den Auftraggeber oder von ihm beauftragte Dritte durch Besuch der
Produktionsstatte und/oder Schule und/oder durch Anforderung von Unterlagen
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13.5.4

13.6

13.7

13.8

13.9

13.10

13.11

gemal Ziff. 11 dieser Leistungsbeschreibung. Nach Abschluss der Auditierung wird
der Auftragnehmer Uber die Ergebnisse durch schriftiche Mitteilung Uber das
Ergebnis der Auditierung informiert, insbesondere auch Uber festgestellte Verstolle
gegen die in der Anlage 1 zur Leistungsbeschreibung Vertragsstrafenkatalog
enthaltenen Tabelle genannten Pflichten oder andere vertragliche Pflichten. Im
Vertragszeitraum folgende Auditierungen einzelner oder aller gemafR Ziff. 5.1 der
Leistungsbeschreibung oder Anlage 1 Erganzung zur Aufforderung zur Abgabe eines
Angebots ggf. i.V.m. dem Angebot, dort Anlage 5 geschuldeter Leistungen, die sich
auf einen anderen Zeitraum von in der Regel 20 aufeinanderfolgenden
Verpflegungstagen beziehen, gelten als Folgeaudit im Sinne von Ziff. 13.5.1;
klarstellend wird festgehalten, dass dies unabhangig davon gilt, wo das
Schulmittagessen hergestellt wird, also z.B. wenn der Auftragnehmer nach dem
Erstaudit die Produktionsstatte wechselt.

Betrifft ein potentieller Versto®R gemaR Anlage 1 zur Leistungsbeschreibung
Vertragsstrafenkatalog eine Produktionsstatte, in der auch Essen fur andere
Einrichtungen als die vertragsgegenstandliche(n) Schule(n) hergestellt wird, wird
vermutet, dass der Verstol die vertragsgegenstandliche Leistungspflicht betrifft, es
sei denn, der Auftragnehmer legt plausibel dar, dass dies nicht der Fall ist.

Insgesamt werden die Vertragsstrafen gemaR vorliegender Ziff. 13 auf 5 v.H. der
Auftragssumme begrenzt.

Weder die Abnahme von Portionen durch die Kinder oder durch padagogisches
Personal der Schule, noch die Bezahlung der Verglitung durch den Auftraggeber
stellen eine Annahme der Erfullung im Sinne des § 341 Abs. 3 BGB dar. Nach
Kenntnis eines VerstoRes im Sinne vorliegender Ziff. 13 muss der Auftraggeber
innerhalb von 2 Monaten schriftlich gegentiber dem Auftragnehmer den Vorbehalt der
Vertragsstrafe erklart haben.

Bestreitet der Auftragnehmer die Verwirkung der Vertragsstrafe, weil er seine
Leistung vertragsgemald erbracht habe, hat er die vertragsgemale Erbringung der
Leistung zu beweisen, sofern nicht die in Rede stehende vertraglich geschuldete
Leistung in einem Unterlassen besteht.

Auftragssumme im Sinne von Ziff. 13 ist die Nettovergutung flr den Vertragszeitraum
von 4 Jahren auf Basis der vor Beginn der Uberprifung durchschnittlich monatlich
abgerechneten Nettovergltung.

Der Auftragnehmer ist zur Zahlung einer Vertragsstrafe auch fir den Fall verpflichtet,
dass der Verstol3 durch einen von ihm eingesetzten Nachunternehmer oder einen
von diesem eingesetzten Nachunternehmer begangen wird.

Das Recht zur auf3erordentlichen Kiindigung aus wichtigem Grund gemaf § 314 BGB
und die Geltendmachung eines weiteren Schadens bleiben unberthrt. Auf einen
weitergehenden Schadensersatzanspruch wird die Vertragsstrafe wegen desselben
VerstolRes angerechnet.

14. Unterauftrage

Erganzend zu § 4 Abs. 1 Nr. 4 VOL/B wird vereinbart:
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Der Auftragnehmer teilt dem Auftraggeber spatestens bei Beginn der Auftragsausfihrung die
Namen, die Kontaktdaten und die gesetzlichen Vertreter seiner Unterauftragnehmer mit. Jede
im Rahmen der Auftragsausfiihrung eintretende Anderung auf der Ebene der
Unterauftragnehmer ist dem Auftraggeber unverziglich mitzuteilen.

Auftragnehmer und Unterauftragnehmer haften im Hinblick auf die wirtschaftliche
und finanzielle Leistungsfahigkeit entsprechend dem Umfang der Eignungsleihe fir
die Auftragsausfihrung gemeinsam. Der Auftragnehmer hat mit den jeweiligen
Unterauftragnehmern eine dementsprechende Vereinbarung zu schlie3en.

Dieses gilt fur alle Leistungen.

15. Einhaltung gesetzlicher Bestimmungen durch den Auftragnehmer und
Prufbefugnisse des Auftraggebers

15.1 Hinsichtlich  der  Pflichten des  Auftragnehmers betreffend  Tariftreue,
Mindestentlohnung und Sozialversicherungsbeitragen wird auf die Besondere
Vertragsbedingungen (BVB) zZu Tariftreue, Mindestentlohnung und
Sozialversicherungsbeitragen Wirt-214 und die dazu abzugebende Eigenerklarung
verwiesen.

15.2 Im Ubrigen wird darauf hingewiesen, dass der Auftragnehmer verpflichtet ist, bei der
Leistungserbringung die  staatlichen  Sicherheitsvorschriften  (insbesondere
Arbeitsschutzgesetz, Arbeitssicherheitsgesetz, einschlieRlich der dazugehdrigen
Rechtsverordnungen, insbesondere ArbeitsstattenV, DruckluftV, GefahrstoffV,
BetriebssicherheitsV, PSA-BenutzungsV, LastenhandhabungsV) und die
Sicherheitsvorschriften der Berufsgenossenschaften einzuhalten.

15.3 Aulerdem wird der Auftragnehmer darauf hingewiesen, dass er die Bestimmungen
des Datenschutzes beachten muss.

Anlage 1 Vertragsstrafenkatalog
Anlage 2 Meldebogen zur Bereitstellung einer Sonderkostform
Anlage 3 Saisonkalender des Bundeszentrums flr Ernahrung
Anlage 4 Liste der Gutezeichen
Anlage 5 Muster Mittagessenvereinbarung
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Katalog der vertragsstrafenrelevanten Pflichtverletzungen

Verletzung nachfolgend genannter Pflichten der Leistungsbeschreibung sind Verstée im
Sinne der Ziffer 13.5 dieser Leistungsbeschreibung:

1.

10.

11.

12.

die Pflicht geman Ziffer 5.1.1 der Leistungsbeschreibung (Lebensmittelauswahl) kein
Formfleisch, Formfisch und Innereien zu verwenden;

die Pflicht gemaR Ziffer 5.1.1 der Leistungsbeschreibung (Lebensmittelauswahl), kein
Kokosfett, Palmol, Palmkerndl und/oder tierische Schmalze zur Zubereitung
einzusetzen und/oder Lebensmittel anzubieten, die die vorgenannten Fette als Zutat
enthalten;

die Pflicht gemalR Ziffer 5.1.1 der Leistungsbeschreibung (Lebensmittelauswahl)
keine Geschmacksverstarker, kiinstliche Farbstoffe, Siifstoffe, Zuckeralkohole und
gentechnisch veranderte Lebensmittel zu verwenden,;

die Pflicht gemal Ziffer 5.1.1 der Leistungsbeschreibung (Lebensmittelauswahl), Gber
die dort genannte Ausnahmeregel hinaus keine SiuRigkeiten/StiRwaren anzubieten;

die Pflicht gemaR Ziffer 5.1.1 der Leistungsbeschreibung (Lebensmittelauswahl),
Erdnisse, Schalenfrichte (Haselnuss, Cashewnuss, @ Macadamia- oder
Queenslandnuss, Paranuss, Pecanuss, Walnuss, Mandel, Pistazie), Krebstiere,
Weichtiere oder deren Produkte/Erzeugnisse nicht einzusetzen;

die Pflicht gemal Ziffer 5.1.1 der Leistungsbeschreibung (Lebensmittelauswahl), als
Getrank nur Trinkwasser bereitzustellen;

die Pflicht gemal Ziffer 5.1.2 der Leistungsbeschreibung (Speisenplanung), taglich
ein ovo-lacto-vegetarisches Menl entsprechend der Vorgaben gemaf Ziffer 5.1.2.1
anzubieten;

die Pflicht gemaR Ziffer 5.1.2 der Leistungsbeschreibung (Speisenplanung),
Essensteilnehmern mit Allergien, bzw. gesundheitsbedingten Einschrankungen nach
Einreichen des ,Meldebogens zur Bereitstellung einer Sonderkostform des
Mittagessens in der Schule aufgrund von Unvertraglichkeiten, Erkrankungen oder
Allergien®, die Teilnahme am Essen durch Bereitstellung einer auf den konkreten
Einzelfall abgestimmte Sonderkostform gemaR der Anlage 3.1 zu ermdglichen;

die Pflicht geman Ziffer 5.1.2.1 (Haufigkeitsanforderungen) der
Leistungsbeschreibung, Getreide, Getreideprodukte oder Kartoffeln taglich in allen
Mendulinien und unter Beachtung der Lebensmittelauswahl geman Ziffer 5.1.1 und der
Lebensmittelmenge gemaR Ziffer 5.1.7 der Leistungsbeschreibung anzubieten;

die Pflicht gemal Ziffer 51.21 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), Vollkornprodukte an mindestens 4 Tagen in 20
Verpflegungstagen in allen Mendlinien parallel und unter Beachtung der
Lebensmittelmenge gemaR Ziffer 5.1.7 der Leistungsbeschreibung anzubieten;

die Pflicht geman Ziffer 5.1.2.1 (Haufigkeitsanforderungen), maximal an 4 Tagen in
20 Verpflegungstagen Kartoffelprodukte (Halbfertig- oder Fertigprodukte wie z.B.
Kroketten, Pommes frites, Kartoffelecken, Reibekuchen, Gnocchi, Puree, KloRe)
anzubieten;

die Pflicht gemal Ziffer 51.21 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), Gemuse (roh und/oder gegart) taglich in allen Menulinien
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Anlage 1 zur Leistungsbeschreibung Vertragsstrafenkatalog

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

und unter Beachtung der Lebensmittelauswahl gemal Ziffer 5.1.1 und der
Lebensmittelmenge gemal Ziffer 5.1.7 der Leistungsbeschreibung anzubieten;

die Pflicht, geman Ziffer 5.1.21 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), Frischobst mindestens an 8 Tagen in 20
Verpflegungstagen in allen Mendllinien parallel und unter Beachtung der
Lebensmittelauswahl gemal Ziffer 5.1.1 und der Lebensmittelmenge gemafl Ziffer
5.1.7 der Leistungsbeschreibung anzubieten;

die Pflicht geman Ziffer 5.1.21 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), Milch und Milchprodukte mindestens an 8 Tagen in 20
Verpflegungstagen in allen Mendlinien parallel und unter Beachtung der
Lebensmittelauswahl gemaR Ziffer 5.1.1 und der Lebensmittelmenge gemal Ziffer
5.1.7 der Leistungsbeschreibung anzubieten;

die Pflicht geman Ziffer 5.1.2.1 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), in der klassischen Mendlinie Fleisch und/oder Wurst
maximal an 8 Tagen in 20 Verpflegungstagen und unter Beachtung der
Lebensmittelmenge gemaR Ziffer 5.1.7 der Leistungsbeschreibung anzubieten;

die Pflicht geman Ziffer 5.1.2.1 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), dass in der klassischen Mendilinie mageres
Muskelfleisch mindestens die Halfte des Fleischangebotes ausmacht;

die Pflicht, geman Ziffer 5.1.2.1 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen) , in der klassischen Mentilinie insgesamt mindestens an 4
Tagen Fisch und davon an mindestens 2 Tagen Seefisch und mindestens an 2
Tagen fettreichen Fisch in 20 Verpflegungstagen und unter Beachtung der
Lebensmittelauswahl gemafy Ziffer 5.1.1 und der Lebensmittelmenge gemaf Ziffer
5.1.7 der Leistungsbeschreibung anzubieten;

die Pflicht geman Ziffer 5.1.21 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), frittierte und/oder panierte Produkte an maximal 4 Tagen
in 20 Verpflegungstagen anzubieten;

die Pflicht geman Ziffer 5.1.2.1 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), sufe Hauptgerichte in Kombination mit einer
Gemisesuppe an maximal 2 Tagen in 20 Verpflegungstagen in allen Mendulinien
anzubieten;

die Pflicht geman Ziffer 5.1.21 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), in der ovo-lacto-vegetarischen Meniilinie Hulsenfriichte
an mindestens 4 Tagen in 20 Verpflegungstagen und unter Beachtung der
Lebensmittelauswahl geman Ziffer 5.1.1 anzubieten;

die Pflicht gemal Ziffer 5.1.21 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), in der ovo-lacto-vegetarischen Mendllinie Kerne oder
Olsamen (z.B. Sonnenblumenkerne, Kiirbiskerne, Pinienkerne, Sesam, Leinsamen)
an mindestens 4 Tagen in 20 Verpflegungstagen anzubieten;

die Pflicht geman Ziffer 51.21 der Leistungsbeschreibung
(Haufigkeitsanforderungen), in der ovo-lacto-vegetarischen Mendilinie industriell
hergestellte Fleischersatzprodukte gemaR Ziffer 5.1.2.1 der Leistungsbeschreibung
an maximal 4 Tagen in 20 Verpflegungstagen anzubieten;
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23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

die Pflicht gemall Ziffer 5.1.2.2 der Leistungsbeschreibung (Gestaltung des
Speisenplans) das komplette Speisenangebot mit allen angebotenen
Speisenkomponenten auf dem Speisenplan menliibezogen darzustellen;

die Pflicht gemal Ziffer 5.1.3 der Leistungsbeschreibung (Speisenherstellung), dass
Desserts und/oder andere sifie Speisen nicht mehr als 6 g zugesetzten Zucker auf
100 g Produkt enthalten dirfen;

die Pflicht gemal Ziffer 5.1.4 der Leistungsbeschreibung, eine Lager-, Transport-
und/oder Ausgabetemperatur von kalten Speisen von max. 7 °C einzuhalten;

die Pflicht, geman Ziffer 5.1.4 der Leistungsbeschreibung, die Warmhalte-, Transport-
und Ausgabetemperatur von warmen Speisen von mind. 65 °C einzuhalten;

die Pflicht gemalR Ziffer 5.1.4 der Leistungsbeschreibung, die maximale
Warmhaltezeit zubereiteter Speisen von 180 Minuten einzuhalten;

die Pflicht gemaR Ziffer 5.1.4 der Leistungsbeschreibung (Speisenausgabe), dass
schriftiche ~ Anweisungen  zur  Portionsgrofte gemal Ziffer 5.1.4 der
Leistungsbeschreibung vorliegen, die vollstandig und nachvollziehbar sind, und
geeignete Messinstrumente vorhanden sind;

die Pflicht gemaR Ziffer 5.1.4 der Leistungsbeschreibung (Speisenausgabe), die laut
schrifticher Anweisung des Auftragnehmers vorgesehenen PortionsgroRen zu
beachten und Anderungen hinsichtlich der Portionsgrolie oder
Speisenzusammenstellung nur auf expliziten Wunsch des Kindes vorzunehmen;

die Pflicht, die Nahrstoffzufuhr gemal Ziffer 5.1.6 der Leistungsbeschreibung
sicherzustellen, indem ein oder mehrere Nahrstoffe gemal Ziffer 5.1.6 der
Leistungsbeschreibung in 20 Verpflegungstagen im Durchschnitt aller Menulinien
und/oder bei einzelnen Menllinien um mehr als 25 % abweichen;

die Dokumentationspflichten gemal Ziffer 11.2 der Leistungsbeschreibung, indem
eine Dokumentation gemaR Ziffer 11.2 der Leistungsbeschreibung nicht vorhanden
oder eine vorhandene Dokumentation hinsichtlich wesentlicher Angaben nicht
vollstéandig und/oder nicht nachvollziehbar ist;

sofern angeboten, die Pflicht gemal Ziffer 16.1.4 Anlage 1 Erganzung zur
Aufforderung zur Abgabe eines Angebotes, dass der/die fur den Verpflegungsbereich
zustandige Kichenleiterin / Kiichenleiter oder Kdchin / Koch an einer Fortbildung mit
dem Schwerpunkt ,attraktive vegetarische Kost* mindestens einmal jahrlich im
Umfang von mindestens 14 Stunden teilnimmt;

sofern angeboten, die Pflicht gemal Ziffer 16.1.5 Anlage 1 Erganzung zur
Aufforderung zur Abgabe eines Angebotes, die Gerichte der Sonderkostformen
entsprechend den Gerichten auf dem Speisenplan anzubieten und die
Portionsgréflien bei den Eltern abzufragen und zu berucksichtigen;

sofern angeboten, die Pflicht gemal Ziffer 16.1.6 Anlage 1 Erganzung zur
Aufforderung zur Abgabe eines Angebotes die Menlbestandteile Salatdressing,
Dessert und Salate/Rohkostsalate ausschlieRlich selbst aus frischen, unverarbeiteten
und wenig verarbeiteten Lebensmitteln herzustellen.
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Offenes Verfahren Schulmittagessen... [Bezirk], ... [Aktenzeichen des Vergabeverfahrens]Anlage 2 zur Leistungsbe-
schreibung Meldebogen zur Bereitstellung einer Sonderkostform

Meldebogen zur Bereitstellung einer Sonderkostform des Mittagessens in der
Schule aufgrund von Unvertraglichkeiten, Erkrankungen oder Allergien

Hinweise: Es werden keine Erdnisse, Krebstiere, Schalenfriichte (Haselnuss, Cashewnuss,
Macadamia- oder Queenslandnuss, Paranuss, Pecanuss, Walnuss, Mandel, Pistazie) und
Weichtiere sowie deren Produkte/Erzeugnisse eingesetzt. Spuren davon kdnnen gegebenenfalls
enthalten sein. Bei einer Uberempfindlichkeit oder Allergie gegen See- bzw. SiiBRwasserfisch kann
auf andere, z.B. vegetarische Gerichte aus dem Speiseplan ausgewichen werden. Bei einer
Fruktose-Intoleranz kann durch den Verzicht auf frisches Obst, Fruchtprodukte und -safte am
normalen Mittagessen teilgenommen werden.

Bestehen bei lhrem Kind keine gesundheitlichen Einschrankungen, die der Teilnahme regularen
am Schulmittagessen unter vorgenannten Umstanden entgegenstehen, betrifft Sie der vorliegende
Meldebogen nicht. Bestehen bei lhrem Kind gesundheitliche Einschrankungen, die der Teilnahme
Ihres Kindes am regularen Schulmittagessen auch unter vorgenannten Umstanden entgegenste-
hen, bitten wir Sie, den vorliegenden Meldebogen der/ dem behandelnden Arztin/ Arzt lhres Kindes
vorzulegen, von dieser/diesem ausfillen zu lassen und den ausgefiillten Bogen dem Essenanbieter
Ihrer Schule zu Gbermitteln. Sofern eine Teilnahme lhres Kindes am Schulmittagessen wegen be-
kannter Uberempfindlichkeit/Allergie gegen Spuren bestimmter Stoffe und daraus resultierender
Gefahr fur Leib und Leben lhres Kindes nicht mdglich sein, bitten wir um entsprechende Mitteilung
an die Schule sowie den Essensanbieter unter Vorlage einer entsprechenden arztlichen Bescheini-

Anbieter des Mittagessens: Hinweis: Der Meldebogen ist einer/einem Arztin/Arzt
vorzulegen und auszufiillen. Der ausgefiillte Bogen
wird von den Eltern an den Anbieter des Mittages-
sens geschickt.

Name/Vorname des Kindes oder der/des Jugendlichen:

Das Kind oder der/die Jugendliche...

[J bendtigt die unten angekreuzte Sonderkostform nur an den Tagen, an denen aufgrund der je-
weiligen gesundheitlichen Einschrankung eine Auswahl aus dem Speiseplanangebot des normalen
Mittagessens nicht moglich ist. Die Bereitstellung der Sonderkostform flir diese Tage melden die
Eltern beim Anbieter an.

L1 bendtigt die unten angekreuzte Sonderkostform taglich ohne Ausnahme.

[] bendtigt zur Teilnahme am normalen Mittagsangebot aufgrund der gesundheitlichen Einschran-
kung vorab die Bereitstellung der BE- und/oder der KE-Angaben im Speiseplan.

Liste der Sonderkostformen

Bitte nur ein Feld ankreuzen:
[J Ohne Hlihnerei und daraus hergestellte Produkte/Erzeugnisse

[1 Ohne Milch, einschlieBlich Laktose, und daraus hergestellte Produkte/Erzeugnisse

[J Ohne Soja und daraus hergestellte Produkte/Erzeugnisse
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Offenes Verfahren Schulmittagessen... [Bezirk], ... [Aktenzeichen des Vergabeverfahrens]Anlage 2 zur Leistungsbe-
schreibung Meldebogen zur Bereitstellung einer Sonderkostform

[1 Ohne Lupinen, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxid und Sulfite und daraus herge-
stellte Produkte/Erzeugnisse

[ Glutenfreie Sonderkost, enthalt nicht mehr als 20 mg Gluten/kg

Hinweis: Im Rahmen des schulischen Mittagessens kdnnen von den Essensanbietern aus wirt-
schaftlichen Grunden in der Regel keine anderen als die oben aufgefiihrten Sonderkostformen
bereitgestellt werden. Daher ist er hierzu vertraglich nicht verpflichtet. Falls lhr Kind eine Sonder-
kostform bendtigt, die hier nicht vorgesehen ist, wird empfohlen, dass die Eltern den Essensanbie-
ter zu kontaktieren, um fur den jeweiligen Einzelfall die Mdglichkeit einer freiwilligen Bereitstellung
zu klaren.

Von der Arztin/von dem Arzt auszufiillen: Folgende Angaben zu gesundheitsbedingten Ein-
schrankungen sind hierflr zu berucksichtigen:

Datum, Unterschrift der Arztin bzw. des Arztes Stempel

Von den Eltern / den Personensorgeberechtigten auszufullen:

Hinweis: Die Bereitstellung erfolgt auf eigene Verantwortung des Anbieters ohne Zusatzkosten
fur die Eltern.

Wohnanschrift:

Kundennr.: Telefon (freiwillige Angabe):

[J Auf Grund der besonderen gesundheitlichen Einschrankung meines/unseres Kindes bitte/n
ich/wir um die Bereitstellung der angekreuzten Sonderkostform.

[J Auf Grund der besonderen gesundheitlichen Einschrankung meines/unseres Kindes bitte/n
ich/wir um die Bereitstellung der BE- und KE-Angaben im Speiseplan.

Die Eltern erklaren, dass sie die beigefligten Datenschutzhinweise des Caterers zur Kenntnis ge-
nommen haben.
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Offenes Verfahren Schulmittagessen... [Bezirk], ... [Aktenzeichen des Vergabeverfahrens]Anlage 2 zur Leistungsbe-
schreibung Meldebogen zur Bereitstellung einer Sonderkostform

Datum, Unterschrift der Eltern/der Personensorgeberechtigten
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Offenes Verfahren Schulmittagessen [Bezirk], [Aktenzeichen des Vergabeverfahrens] Anlage 4 zur Leistungs-
beschreibung Liste der Glitezeichen

Liste der Giitezeichen fiir den Nachweis der Einhaltung der Kriterien des Fairen Han-
dels

Ein unabhangiger Nachweis zur Erfillung der Kriterien des Fairen Handels gem. der Ausfih-
rungsbedingungen Fair-Trade Anlage 7, Ziffer 1 muss durch eine der folgenden Gitezeichen
erbracht werden:

a) Fairtrade

b) Mitgliedschaft in der World Fair Trade Organization (WFTO) (z. B. GEPA — The Fair
Trade Company, EL PUENTE GmbH, Weltpartner eG, u.a.)

c) Fair for Life
d) Simbolo de Pequefios Productores - SPP
e) Naturland Fair

f) Gleichwertige Glitezeichen: Gleichwertig sind Glitezeichen, wenn sie die unter Ziff. 1
der Anlage 7 genannten Kriterien belegen und die Einhaltung dieser Kriterien durch
eine Prufinstanz Uberpruft wurde, die organisatorisch und finanziell unabhangig von
Ausflhrungs- oder Lieferinteressen agiert, und nachweislich Kontrollen vor Ort
durchgefuhrt hat.
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Offenes Verfahren Schulmittagessen... [Bezirk], ... [Aktenzeichen des Vergabeverfahrens] Anlage 4.1
Eigenerklarung fir Testverkoster

Erklarung im Hinblick auf Mitwirkungsverbots befangener Personen am Vergabever-
fahren gemaR § 6 VgV sowie Erklarung liber die Aufklarung und Beachtung der Oblie-
genheiten bei der Bewertung der Angebote der Essensanbieter als Mitglied des Es-
sensausschusses/der Ersatzjury

Vergabeverfahren:

Los:

Schulname:

Schulanschrift:

Name, Vorname des Unterzeichners:
Anschrift des Unterzeichners:

Im Hinblick darauf, dass ich als Vertreter des Essensausschusses der oben genannten
Schule/Mitglied der Ersatzjury an der Bewertung der Angebote der Essensanbieter und da-
mit an der Entscheidung im oben genannten Vergabeverfahren zu oben genannter Los-Nr.
mitwirke, bin ich darauf hingewiesen worden, dass ich bezliglich der in Rede stehenden
Vergabeentscheidung unvoreingenommen sein muss und keinen Interessenkonflikt haben
darf, dass ich dies anderenfalls mitteilen muss. Weiter liegt mir die Angebotsaufforderung
vor. Die darin enthaltenen, bei der Testverkostung und der Bewertung derselben anzuwen-
denden Kriterien und Unterkriterien betreffend die sensorische Qualitatsbewertung sind mir
bekannt. Diese Kriterien und Unterkriterien sind in der Anlage zu dieser Erklarung vollstandig
wiedergegeben. Mir ist bekannt, dass ich diese Kriterien beachten muss, Bieter nicht un-
gleich behandeln darf, ich nicht willkirlich handeln darf und ich keine sachfremden Erwagun-
gen einflieRen lassen darf.

Ich erklare dazu: Mir ist mitgeteilt worden, dass ich an der Bewertung der Angebote folgen-
der Bieter mitwirke:

Ich bin bezlglich der in Rede stehenden Vergabeentscheidung unvoreingenommen, habe
keinen Interessenkonflikt und werde die Testverkostung und Bewertung anhand der in 16.1.1
und 16.2 a) der Angebotsaufforderung enthaltenen Vorgaben durchfiihren, d.h. die dort ent-
haltenen Bewertungskriterien anwenden und dabei die Bieter nicht ungleich behandeln, nicht
willklrlich handeln und keine sachfremden Erwagungen einflieen lassen. Insbesondere trifft
fur mich selbst oder eine(n) meiner Angehérigen (Verlobte, Ehegatten, Lebenspartner,
Verwandte und Verschwagerte gerader Linie, Geschwister, Kinder der Geschwister, Ehegat-
ten und Lebenspartner der Geschwister und Geschwister der Ehegatten und Lebenspartner,
Geschwister der Eltern sowie Pflegeeltern und Pflegekinder) nicht zu, dass ich oder er/sie

e Bieter oder Bewerber im oben genannten Vergabeverfahren bin/ist, oder

e einen Bieter oder Bewerber berate/berat oder sonst unterstitze/unterstiitzt
oder als gesetzlicher Vertreter oder nur in dem Vergabeverfahren vertre-
te/vertritt,

e bei einem Bieter oder Bewerber gegen Entgelt beschaftigt oder bei ihm als
Mitglied des Vorstandes, Aufsichtsrates oder gleichartigen Organs tatig bin/ist,
oder

' Vor Ausfiillen werden die Bieter bzw. Bietergemeinschaften hier von der ausschreibenden Stelle
aufgeflhrt
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Offenes Verfahren Schulmittagessen... [Bezirk], ... [Aktenzeichen des Vergabeverfahrens] Anlage 4.1
Eigenerklarung fir Testverkoster

e flr ein in das Vergabeverfahren eingeschaltetes Unternehmen tatig bin/ ist,
das zugleich geschéftliche Beziehungen zum Auftraggeber und zum Bieter
oder Bewerber hat.

Mit ist bekannt, dass ich die Namen der Bieter, lhre Angaben in ihrem Angebot und auch
meine Bewertung gegenuber Dritten geheim halten muss. Die Geheimhaltungspflicht besteht
nicht gegentber der Vergabestelle und, soweit ich als Informationsempfanger sonst gesetz-
lich verpflichtet bin, geheime Informationen in gerichtlichen, behdrdlichen oder sonstigen
Verfahren zu offenbaren.

Berlin, den (Datum), (Unterschrift)

2
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Offenes Verfahren Schulmittagessen Charlottenburg-Wilmersdorf AktZ: Anlage 5
zur Leistungsbeschreibung Muster Mittagessensvereinbarung

Vereinbarung uber die
Inanspruchnahme des
Schulmittagessens ohne
Kostenbeteiligung

Zwischen

dem Unternehmen

im Folgenden ,Caterer”

und

Personensorgeberechtigte, im Folgenden ,Eltern®
Vorbemerkung:

Zwischen dem Land Berlin und dem Caterer besteht ein Vertrag tber die Herstellung,
Lieferung und Ausgabe des Schulmittagessens fir die Kinder der Jahrgangsstufen 1
bis 6.

Das Schulmittagessen wird fir die Kinder der Jahrgangsstufen 1 bis 6 der Berliner
Schulen seit dem 01. August 2019 bis auf weiteres kostenbeteiligungsfrei zur
Verfligung gestellt. Das Schulmittagessen ist auf den Bedarf und die Bedlrfnisse von
Kindern zugeschnitten. Es orientiert sich an den Empfehlungen des aktuellen ,DGE-
Qualitatsstandards flr die Schulverpflegung® der Deutschen Gesellschaft fir
Erndhrung.

Grundsétzlich besteht die Maoglichkeit, im Einzelfall arztlich festgestellte
Nahrungsmittelallergien/-unvertraglichkeiten im Rahmen des Schulmittagessens zu
berlcksichtigen. Dies ist dem Caterer unter Vorlage einer arztlichen Bescheinigung
mitzuteilen.

Im Sinne eines sinnvollen Umgangs mit Ressourcen und insbesondere auch zur
Vermeidung unnétiger Produktion und Abfallmengen ist es notwendig, den Bedarf
am Schulmittagessen mdglichst genau zu erfassen und mdglichst sicherzustellen,
dass an den Schulen nur so viele Portionen zur Verfliigung gestellt werden, wie auch
verzehrt werden. Dazu dient der Abschluss der vorliegenden Vereinbarung, der die

1
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Offenes Verfahren Schulmittagessen Anlage 5
zur Leistungsbeschreibung Muster Mittagessensvereinbarung
2

Teilnahme eines Kindes am Schulmittagessen ermdglicht. Die vorliegende
Vereinbarung gilt fir das Schuljahr (bitte das aktuelle Schuljahr einfligen).
Bei Abschluss dieser Vereinbarung erfolgt die Bestellung des Mittagessens Uber das
vom Caterer eingerichtete Bestellsystem. Hierllber werden den Eltern nach Eingang
der vollstandig ausgeflllten und unterzeichneten Vereinbarung die entsprechenden
Informationen zur Verfligung gestellt.

Anmeldung des Kindes durch die Eltern zur Teilnahme am Schulmittagessen
gegenuber dem Caterer:

1. Hiermit wird das Kind (bitte den vollstandigen Namen
des Kindes angeben), Schule , Klasse (bitte die
Klasse angeben), beginnend ab dem (bitte das Datum angeben) fir

folgende Wochentage' fiir die Dauer des 0.g. Schuljahres fiir das Schulmittagessen
angemeldet:

Montag: []

Dienstag: []
Mittwoch: []
[]

Donnerstag:
Freitag: []

2. Wenn fur die Eltern absehbar ist, dass ihr Kind krankheitsbedingt oder aus
anderen Griinden nicht am Schulmittagessen teilnehmen wird, missen die Eltern
dies unverziglich unter Nennung der ihnen vom Caterer noch mitzuteilenden
Kundennummer mitteilen (,Abmeldung®).

Abmeldungen kdnnen
im Online-Bestellsystem
oder
telefonisch unter erfolgen.

Die Abmeldung muss unverzuglich erfolgen, d.h. z.B. wenn fir die Eltern absehbar
ist, dass ihr Kind am nachsten Tag oder fir mehrere Tage die Schule nicht
besuchen kann, missen die Eltern ihr Kind so schnell wie mdglich fur den/die
betreffenden Tage vom Mittagessen online oder telefonisch abmelden. Gleiches gilt,
wenn das Kind aus anderen privaten Grinden absehbar einmalig, mehrmalig oder
bis auf weiteres nicht am Mittagessen teilnehmen wird.

Die Pflicht der Eltern zur Abmeldung entféllt bei Nichtteilnahme aus schulbedingten
Grinden wie Klassenausfligen, Klassenfahrten oder Schulausfall wegen

! Bitte die zutreffenden Wochentage ankreuzen;
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Personalversammlungen 0.4., da der Caterer hiervon durch die Schule unterrichtet
wird.

Die dauerhafte Abmeldung des Kindes vom Schulmittagessen ist ebenfalls jederzeit
moglich und erforderlich, wenn das Kind die Schule verlasst. Sie erfolgt durch
formlose schriftliche Kindigung dieser Vereinbarung mit einer Frist von 7 Tagen an
folgende Adresse/E-Mail-Adresse:

Bei haufiger unabgemeldeter Nichtteilnahme des Kindes am Mittagessen kann die
Vereinbarung fristlos gekindigt werden kann.

Mitteilung von Nahrungsmittelallergien/-unvertraglichkeiten durch die Eltern an
den Caterer

Bitte nachfolgend a) oder b) ankreuzen:

a) Mein Kind leidet nicht an einer arztlich attestierten Nahrungsmittelallergie oder
Nahrungsmittelunvertraglichkeit:

b) Mein Kind leidet an einer arztlich attestierten Nahrungsmittelallergie oder
Nahrungsmittelunvertraglichkeit: [ ], und zwar betreffend folgende(s/n) Lebens-
mittel/Stoff(e):

Hinweis: Bei arztlich attestierter Nahrungsmittelallergie oder arztlich attestierter
Nahrungsmittelunvertraglichkeit ist von den Eltern und der/dem die
Nahrungsmittelallergie  oder  Nahrungsmittelunvertraglichkeit  attestierenden
Arztin/Arzt das beigefiigte Formular ,Meldebogen zur Bereitstellung einer
Sonderkostform des Mittagessens in der Schule aufgrund von Unvertraglichkeiten,
Erkrankungen oder Allergien vollstandig auszufillen und an den jeweils
vorgesehenen Stellen zu unterzeichnen und das vollstdndig ausgefillte und von den
Eltern und der attestierenden Arztin/ dem attestierenden Arzt unterzeichnete
Formular dieser Vereinbarung beizuftgen.

Die Eltern erklaren, dass sie die beigefligten Datenschutzhinweise des Caterers zur
Kenntnis genommen haben.

Ort, Datum, Stempel des Caterers, Unterschrift

Ort, Datum, Unterschrift der Eltern
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